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CP 01/2021
Prestacac de servigos de confecao e fornecimento de refeigbes
PARTE |
Capitulo |

DISPOSIGOES GERAIS
CLAUSULA 1.2
Enquadramento

1. O presente procedimento, de acordo com a descricédo apresentada nas Especificagbes
Técnicas — Parte Il, tem por objeto a prestacéo de servicos de confe¢édo e fornecimento de
refeigcbes para a Cercimarante.

2. Na prestagéo de servigos abrangida pelo supracitado contrato, observar-se-a as clausulas
do contrato e o estabelecido em todos os documentos que dele fazem parte integrante.

3. Para além dos regulamentos e dos documentos normativos referidos neste Caderno de
Encargos, fica o prestador de servicos obrigado ac pontual cumprimento de todos os demais
que se encontrem em vigor e que se relacionem com o objeto do contrato.

4. A responsabilidade pela prestagdo de servigos incluida no contrato, seja qual for o agente
executor, serd sempre do concorrente e s6 dele, ndo reconhecendo a Cercimarante
(doravante designado por Entidade Adjudicante) a existéncia de quaisquer outros que
trabalhem por conta ou em combinagdo com o prestador de servicos.

5. Em tudo o que nao estiver expressamente previsto no presente Caderno de Encargos, seréo

observadas as disposigdes constantes das normas legais em vigor.

CLAUSULA 2.2
Objeto
O presente caderno de encargos compreende as clausulas a incluir no contrato a celebrar no
ambito do procedimento pré-contratual por Concurso Publico com publicagéo de antncio no
Jornal Oficial da Uni&o Europeia, que tem por objeto principal a “Prestacdo de servigos de
confegdo e fornecimento de refeigbes”, nos termos do Codigo dos Contratos Publicos
(doravante designado abreviadamente por CCP), republicado pelo Decreto-Lei n.° 111-B/2017,

de 31 de agosto, nas condigtes definidas nas Clausulas Técnicas descritas na Parte Il.

CLAUSULA 3.2
Contrato
O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos.
2. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissées do Caderno de Encargos identificados
pelos concorrentes, desde que esses erros e omissdes tenham sido expressamente
aceites pelo érgdo competente para a decis&o de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativos ao Caderno de Encargos;

¢) O presente Caderno de Encargos;

d) A proposta adjudicada;
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e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo Adjudicatario.
3. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva
prevaléncia é determinada pela ordem pela qual ai s&o indicados.
4. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero 2 e o clausulado do
contrato e seus anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos
de acordo com o disposto no artigo 99.° do Codigo dos Contratos Publicos (doravante

designado abreviadamente por CCP) e aceites pelo Adjudicatéario, nos termos do disposto

no artigo 101.° desse mesmo diploma legal.

CLAUSULA 4.2
Prazo de Vigéncia

1. O contrato entrard em vigor no dia 01 de junho de 2021 ou no dia util seguinte a data de
celebracéo do respetivo contrato escrito, caso esta tltima seja posterior.
2. Sem prejuizo das obrigagbes acessoérias que devam perdurar para além da sua cessagéo, o
contrato terminara a sua vigéncia quando for atingido o primeiro dos seguintes limites:
a) Prazo de execugdo maximo de 12 (doze) meses, a contar da data de entrada
em vigor do contrato;

b) Valor do prego contratual.
3. Durante o periodo de vigéncia do contrato, o prestador de servigos néo pode efetuar qualquer
alterag&o ao prego e as condigdes acordadas com a Entidade Adjudicante.
4. Findo o prazo estipulado no n.° 2 da presente clausula e ndo sendo esgotadas as quantidades
previstas nas especificagdes técnicas do presente Caderno de Encargos, nem atingido o valor
do prego contratual, ao prestador de servicos n&o é conferido o direito a qualquer

indemnizag&o, podendo dar-se por concluida a prestagéo de servigos.

Capitulo I
OBRIGAGOES CONTRATUAIS
SECGAO |
OBRIGAGOES DO PRESTADOR DE SERVICOS
CLAUSULA 5.2
Obrigagdes Principais do Prestador de servigos

dmarante - Srita 1. Sem prejuizo de outras obrigagdes previstas na legislagéo aplicavel, no presente Caderno de
5 0.0 849

Encargos ou nas clausulas contratuais, da celebragéo do contrato, decorrem para prestador
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Sreimareept de servigos as seguintes obrigagbes principais:
1.1 Prestar os servigos identificados na sua proposta, nos locais definidos pela

Entidade Adjudicante, e conforme as normas legais vigentes aplicaveis ao

P Cenro de Formacio exercicio da atividade, e os requisitos técnicos minimos definidos neste Caderno
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L

1.2 Assegurar o aprovisionamento dos géneros alimenticios e a sua armazenagem
sob reserva do bom funcionamento dos equipamentos necessarios ao rigoroso
cumprimento dos servigos a prestar;

1.3  Confecionar as refei¢cdes até ao horario definido, € o mais proximo possivel do
momento do transporte e/ou de servir as refeigdes;

1.4  Garantir o empratamento e acondicionar as refeicbes nas caixas isotérmicas
adequadas;

15 Assegurar a gestéo técnica do refeitorio localizado nas instalaces do Centro de
Formagéo e Reabilitagéo Profissional da Cercimarante;

1.6 Manter os precos unitarios das refeigbes apresentados na proposta, pelo periodo
de vigéncia do contrato;

1.7 Responsabilizar-se por todos os encargos com o pessoal,

1.8  Efetuar as verificages periddicas de HACCP;

1.9  Fornecer os uniformes para todo o pessoal afeto aos servigos objeto do contrato;

1.10 Proceder ao despejo do lixo das atividades associadas ao objeto do contrato até
ao exterior no local adequado, bem como a limpeza da cozinha;

1.11  Garantir sempre um reforgo de 10% no fornecimento de refeigcées confecionadas,
por forma a colmatar eveniuais necessidades do aumento do nimero de refei¢bes,
as quais serdo antecipadamente marcadas.

1.12 Cumprir e fazer cumprir as normas legais aplicaveis a prestagéo de servicos;

1.13 Designar um gestor de cliente, que servira de interlocutor com o representante da
Entidade Adjudicante, em todos os aspetos de execug¢éo do contrato;

1.14 Realizar todas as tarefas solicitadas pela Entidade Adjudicante e abrangidas pelo
contrato a celebrar, com a diligéncia e qualidade requeridas e exigiveis pelo tipo
de servigo em causa;

1.15 Responsabilizar-se pela qualidade e pelas condi¢des higiénico-sanitarias das
refeicbes servidas e dos locais de confe¢éo, sendo responsavel por todos os
danos e prejuizos causados a Entidade Adjudicante e terceiros, nomeadamente
nas situacdes de intoxicacéo alimentar;

1.16 Garantir as condi¢cdes de seguranga e saude do trabalho a todos os colaboradores,
cumprindo a legislagdo aplicavel nesta matéria e as respetivas apodlices de
seguros de acidentes de trabhalho;

1.17 Executar um servigo de qualidade, de acordo com o previamente contratualizado,
prestando informacdes detalhadas sempre que solicitadas pela Entidade
Adjudicante;,

1.18 Manter a validade de todas as autorizagbes legalmente exigidas para o exercicio
da atividade profissional;

1.19 Prestar os servigos objeto do presente procedimento em perfeita conformidade
com as condigdes estabelecidas nos documentos do concurso e no contrato, bem
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como no Cédigo dos Contractos Publicos, nos regulamentos em vigor gue se
relacionem com os servigos a prestar e na restante legislagéo aplicavel, incluindo
no que seja aplicavel ao fornecimento de bens, as normas nacionais e
comunitarias, as especificagbes e documentos de homologacdo de organismos
oficiais e as instrugbes de fabricantes, produtores, industriais e transportadores ou
de entidades detentoras de patentes;

1.20 Conduzir os trabalhos com absoluta subordinagdo aos princfpios da ética

profissional, isengdo, independéncia, zelo e competéncia;

1.21

1.22

Sujeitar-se a acéo fiscalizadora da Entidade Adjudicante;

Comunicar antecipadamente, logo que tenha conhecimento, & Entidade
adjudicante os factos que tornem total ou parcialmente impossivel a prestagéo de
servigos objeto do procedimento, ou o cumprimento de outra das suas obrigaces
nos termos do contrato celebrado com a entidade adjudicante. Sempre que houver
interrupgéo da prestagdo de servigos ndo programada, o prestador de servigos
emitira, no prazo de 10 (dez) dias apds a interrupgcéo, um relatério com informacgéo
sobre os motivos da mesma, e proposta de calendarizagéo alternativa;

1.23 Possuir todas as autorizacbes, consentimentos, aprovagdes, registos e licengas
necessarios para o pontual cumprimento das obrigagcdes assumidas no contrato;
1.24 Disponibilizar & Entidade Adjudicante a informagéo relevante para a gestéo dos
contratos;

1.25 Responsabilizar-se por todos os danos causados a Entidade Adjudicante relativos
aos servicos identificados na sua proposta e que resultem da ag&o ou omisséo
do(s) seus profissional(ais);

1.26 Prestar de forma correta e fidedigna as informagdes referentes as condigdes em
que é efetuada a prestag@o de servigos, assim como prestar todos os
esclarecimentos que se justifiquem, de acordo com as circunstancias;

1.27 Comunicar a Entidade Adjudicante qualquer facto que ocorra durante a execugdo
do contrato e que altere, designadamente, a sua denominagdo social, 0s seus
representantes legais com relevancia para a prestagdo de servigos, a sua situagéo
juridica e a sua situag@o comercial;

1.28 Responsabilizar-se por quaisquer encargos decorrentes da utilizagéo, na
prestacdo, de marcas registadas, patentes registadas ou licencas. Caso a
Entidade Adjudicante vier a ser demandada por ter infringido qualquer dos direitos
acima mencionados, o prestador de servigos indemniza-la-a de todas as despesas
que, em consequéncia, haja de fazer e de todas as quantias que tenha de pagar,
seja a que titulo for;

1.29 Garantir a confidencialidade assim como manter sigilo quanto a toda a informagéo

e conhecimento disponibilizados;
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1.30 Respeitar as normas aplicaveis em vigor em matéria social, laboral, ambiental e @/

de igualdade de género, decorrentes do direito internacional, europeu, nacional ou

regional.

2. Atitulo acessério, o prestador de servigos fica ainda obrigado, designadamente, a recorrer a
todos os meios humanos, materiais, técnicos efou informaticos que sejam necessarios e
adequados ao cumprimento das obrigagées a que esta adstrito, bem como ao
estabelecimento do sistema de organizag&o necessério a perfeita e completa execugéo das
tarefas a seu cargo. |

3. O prestador de servicos n&o poderg, de qualquer forma, ceder ou transmitir a outrem a
exploragéo do refeitério objeto do presente Caderno de Encargos, nem se arrogar de direitos
de arrendatario das instalacdes postas a sua disposicéo. .

4. O prestador de servigos tem como obrigag&o confecionar as refeicées nas instalagbes da
Cercimarante, sendo pelo presente definido para as condigdes da cedéncia do espago e dos
respetivos servigos inerentes, tais como o fornecimento de gas; de eletricidade; de agua, dos
produtos de limpeza, da palamenta e da manutengéo dos equipamentos pelo seguinte valor

em fung&o do nimero de refeigbes confecionadas:

 Namero de Refeicbes Mensal | ~ Valor da Renda Mensal
Até 3.000 (inclusive) ; - 500,00 €

|

1

>En’tre 3.000 e 5.000 (inclusive) 1.000,00 €
Superior a 5.000 1.500,00 €

5. O prestador de servigos, devera solicitar autorizagéo a Entidade Adjudicante, sempre que
haja necessidade de este utilizar as instalagdes para confecionar refeigbes, que sejam para
fornecer a terceiros, devendo enviar mensalmente as quantidades de refeigbes
confecionadas.

6. O prestador de servigos devera efetuar o pagamento do valor da renda mensal até ao dia oito
(8) de cada més, de acordo com o n.° 4 da presente Clausula, para o IBAN PT50 0010 0000
1539 9070 0011 5 BPI.

CLAUSULA 6.2
Forma da prestagao de servigos

1. O numero de refeigbes servidas correspondera ao ntimero de marcagdes tendo como base

0845

o registo de clientes, colaboradores e visitantes.

5410 930 F. 255 432 788

aercmnarie 2. A aquisicdo da refeig8o sera efetuada na véspera ou até as 10h30 do proprio dia, a fim de
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soarses - yiabilizar a confeg&o do niimero de refeigbes necessarias.
No caso de marcagdes no proprio dia, ndo é permitida a sua marcagéo apos as 10:30h.
Para o acompanhamento da execug&o do contrato, o prestador de servigos fica obrigado a
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menos com a periodicidade de uma reunido mensal, das quais deve ser lavrada ata a assinar
por todos os intervenientes na reunio;

As reunides previstas no numero anterior serdo precedidas de convocagéo escrita por parte
da Entidade Adjudicante, onde deve constar a agenda prévia para cada reunido;

Sem prejuizo da realizag&o das reuniées de acompanhamento referidas no n° 1 da presente
clausula, a Entidade Adjudicante podera, sempre que entender necessario, solicitar ao
prestador de servigos os esclarecimentos de quaisquer questdes relacionadas com o objeto
ou a forma da presta¢éo de servig;os;'

Todos os relatorios, registos, comunicagdes, atas e demais documentos elaborados pelo
prestador de servigos devem ser integralmente redigidos em portugués;

O prestador de servigos n&o pode invocar qualquer tipo de pretexto resultante de
desconhecimento da natureza, importancia ou &mbito do fornecimento a realizar, para
atenuar a responsabilidade que assume com a execug&o do contrato;

O prestador de servigos obriga-se a executar os servigos objeto do presente procedimento
nos termos, condicbes e prazos acordados, em completa observancia do prescrito neste

Caderno de Encargos e na proposta apresentada.

CLAUSULA 7.2
Conformidade e operacionalidade da prestacao de servigos

O prestador de servigos obriga-se a prestar os servigos objeto do presente procedimento nos
termos, condicdes e prazos acordados, em completa observancia do prescrito neste Caderno
de Encargos e na proposta apresentada, bem como a ser substituido, quando as obrigagtes
legais que lhe estdo atribuidas o permitam, por alguém especializado, sob a sua
coordenagéo, nas suas faltas e impedimentos.

Todos os servicos devem ser executados em perfeitas condi¢gbes para os fins a que se
destinam e devidamente instruidos pelos documentos que sejam necessarios para a sua boa
e integral utilizagéo e funcionamento, incluindo instrugées/especificagdes e outros.

O prestador de servigos € responsavel, perante a Entidade Adjudicante, por qualquer

discrepancia verificada entre as condi¢bes de contratagdo de servigos definidas e as

efetivamente contratadas.

CLAUSULA 8.2
Controlo de execugdo e acompanhamento
A Entidade Adjudicante designara um gestor do contrato, que dispora de poderes bastantes
para resolver todas as questdes que Ihe sejam colocadas pelo prestador de servigos e o qual
fara a inspegéo e o acompanhamento da prestagéo de servigos.
O acompanhamento e a fiscalizagéo da execugdo da prestagéo de servigos seréo efetuados

sempre a entidade adjudicante o julgue conveniente;
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3. A fiscalizagso da qualidade e da quantidade das refeigdes, assim como o controlo, do ponto @
de vista higiénico e sanitario sera efetuada diretamente pelo gestor do contrato, ou por

representante por si designado.

4. O prestador de servicos obriga-se a que o gestor do contrato superintenda e acompanhe
regularmente a execugéo da prestacéo de servigos, em gabinete ou em campo, € se
mantenha permanentemente informado sobre o estado da sua execug&o e sobre 0s aspetos
técnicos com ela relacionados, esteja presente durante as agOes de fiscalizagéo e preste
todos os esclarecimentos requeridos sobre a execugéo técnica do contrato;

5. O prestador de servigos deve facultar a Entidade Adjudicante, ou a qualquer outra entidade
por esta nomeada, desde que devidamente credenciada, toda a cooperagéo e todos os
esclarecimentos necessarios, bem como livre acesso a toda a documentagdo produzida no
ambito da execug&o do contrato, podendo fazer-se representar por pessoas devidamente
credenciadas para o efeito.

6. A Entidade Adjudicante podera impor a substituigdo do gestor do contrato quando este, de
forma reiterada, faltar ao cumprimento das suas obrigagées ou demonstrar falta de
conhecimento das Especificages Técnicas do Caderno de Encargos, de que resulte prejuizo
para o bom e atempado cumprimento das obrigagtes do prestador de servigos.

7. O prestador de servicos ndo pode invocar qualquer tipo de pretexto resultante de
desconhecimento da natureza, importancia ou ambito servigcos a realizar, para atenuar a

responsabilidade que assume com a execugéo do contrato.

CLAUSULA 9.2
Discrepancias

1. Se no decorrer da execugéo do contrato n&o se comprovar a total operacionalidade dos
servigos objeto do contrato, bem como a sua conformidade com as exigéncias legais, ou no
caso de existirem discrepancias com as caracteristicas, especificagdes e requisitos técnicos
definidos nas Clausulas Técnicas, a Entidade Adjudicante deve de isso informar, por escrito,
o prestador de servigos.

2. No caso previsto no niimero anterior, o prestador de servigos deve proceder, a sua custa e
no prazo razoavel que for determinado pela Entidade Adjudicante, as alteragoes necessarias
para garantir a operacionalidade dos servigos e o cumprimento das exigéncias legais e das
caracteristicas, especificagdes e requisitos técnicos exigidos.

cimarante - Sede
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obstante, se a discrepancia incidir sobre produtos ndo destinados a consumo imediato, a S’

Entidade Adjudicante pode recorrer aos organismos com competéncia especifica na matéria.

5. Se a discrepancia incidir sobre rejeico de produtos, por n&o cumprimento da legislag&o do
setor alimentar em vigor, nomeadamente do Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 29 de abril e Regulamento (CE) n.° 178/2002 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 28 de janeiro, e respetivas retificagbes, se aplicavel, o prestador
de servigos podera reclamar para a Entidade Adjudicante num prazo n&o superior a 24 horas,
para o que devera apresentar as provas dos factos invocados.

6. A Entidade Adjudicante dara conhecimento da sua decisdo no prazo de 5 (cinco) dias Uteis.
Decorrido aquele prazo sem que tenha havido qualquer comunicago, devera entender-se
que foram aceites as justificagbes apresentadas pelo prestador de servicos.

7. Os produtos rejeitados devem ser imediatamente identificados e segregados para um local
proprio para esse fim, de forma a evitar a contaminagéo cruzada de outros produtos
alimentares. Sempre que seja considerado pertinente deve ser enviada amostra para analise
em laboratério competente.

8. Sao excluidos de garantia todas as discrepancias que notoriamente resultarem de utilizagao
abusiva ou de negligéncia da Entidade Adjudicante, bem como todas as anomalias
resultantes de fraude, agéo de terceiros, de caso fortuito ou forga maior.

9. Em caso de discrepancia detetada no objeto do contrato, o prestador de servigos
compromete-se a intervir, sem prejuizo do direito ao pagamento dos honorarios devidos, se

a anomalia resultar de facto que néo lhe seja imputavel.

CLAUSULA 10.2

Conflitos de interesses e imparcialidade

—_

. O prestador de servigos deve prosseguir a sua atividade de acordo com a lei aplicavel e com
todas as regras de boa-fé, tomando todas as medidas necessarias para evitar a ocorréncia
de quaisquer situagbes que possam resultar em conflito de interesses para a Entidade

Adjudicante.
2. O prestador de servigos obriga-se a ndo praticar qualquer ato ou omiss&o, que posso resultar
em quaisquer 6nus ou responsabilidades para a Entidade Adjudicante ou para os seus direitos

e interesses.
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2. O prestador de servigos obriga-se expressamente a utilizar a Informagéo Privilegiada tinica
e exclusivamente para os efeitos do presente contrato, abstendo-se de qualquer uso fora.
deste contexto e independentemente dos fins, quer em beneficio proprio quer de terceiro.
O prestador de servigos obriga-se, durante a vigéncia do contrato e mesmo ap6s a sua
cessacdo, a ndo ceder, revelar, utilizar ou discutir, com quaisquer terceiros, todas e
quaisquer informagdes e ou elementos que lhe hajam sido confiados pela Entidade
Adjudicante ou de que tenha tido conhecimento no ambito do contrato ou por causa dele.
Os dados pessoais a que o prestador de servigos tenha acesso ou que lhe sejam
transmitidos pela entidade adjudicante, ao abrigo do contrato, seréo tratados em estrita
observancia das regras e normas da Entidade Adjudicante.

O prestador de servicos compromete-se, designadamente, a ndo copiar, reproduzir,
adaptar, modificar, alterar, apagar, destruir, difundir, transmitir, divulgar ou por qualquer
outra forma colocar a disposigéo de terceiros os dados pessoais a que tenha acesso ou que
lhe sejam transmitidos pela Entidade Adjudicante, ao abrigo do contrato, sem que para tal
tenha sido expressamente instruido, por escrito, pela Entidade Adjudicante.

Excetua-se do disposto no nimero anterior a informagéo que se torne do dominio publico
por facto n&o resultante de qualquer agéo ou omiss&o da outra Parte ou cuja divulgagéo
seja imposta por imperativo legal, de processo judicial ou a pedido de autoridades
reguladoras ou outras entidades administrativas competentes.

O prestador de servigos s6 pode divulgar as informagdes referidas nos nimeros anteriores,
na medida em que tal seja estritamente necessario & execugéo do contrato, mediante
autorizacéo da parte que as haja prestado, ou se forem estritamente necessarias ao
exercicio do direito de defesa em processo contencioso.

No caso previsto no numero anterior, o prestador de servicos deve garantir, em
reciprocidade e em condigbes satisfatérias, a assungdo, por escrito, de idéntico
compromisso de confidencialidade pelos terceiros que acedam as informagdes abrangidas
pelo dever de confidencialidade.

O prestador de servigos mais se obriga a garantir que a obrigagéo de confidencialidade aqui
prevista sera respeitada pelos seus trabalhadores, colaboradores efou qualquer pessoa
que, em razéo do trabalho ou servigo que preste, possa ter acesso a tal informagé&o.

10. O prestador de servicos sera responsavel por qualquer prejuizo em que a Entidade
Adjudicante venha a incorrer em consequéncia da quebra de confidencialidade, por parte
da mesma e/ou dos seus colaboradores, em violag&o das normas legais aplicaveis e/ou do
disposto no presente contrato.

O prestador de servig;o‘s obriga-se, em matéria de tratamento de dados pessoais, a cumprir
o disposto no Regulamento Geral da Protegéo de dados (Lei n.° 568/2019, de 08 de agosto,
doravante designada por RGPD), e demais legislagéo aplicavel, em particular o
Regulamento (EU) 2016/679, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 27 de abril de 2016,

nomeadamente a:
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a) Utilizar e tratar os dados pessoais a que tenha acesso ou que Ihe sejam
transmitidos pela Entidade Adjudicante, Unica e exclusivamente para efeitos da
realizag&o das prestagbes compreendidas no objeto do presente contrato;

b) Observar os termos e condigdes constantes dos instrumentos de legalizagéo
respeitantes aos dados tratados;

c) Manter os dados pessoais estritamente confidenciais, cumprindo e garantindo o
cumprimento do dever de sigilo profissional relativamente aos mesmos dados
pessoais; v

d) Cumprir quaisquer regras relacionadas com o tratamento de dados pessoais a
que a Entidade Adjudicante esteja vinculada, desde que tais regras Ihe sejam
previamente comunicadas;

e) Por em pratica as medidas técnicas e de organizagdo necessarias a protegao e
tratamento dos dados pessoais tratados por conta da Entidade Adjudicante contra
a respetiva destruigdo, acidental ou ilicita, a perda acidental, a alteragéo, a
difus&o ou o acesso ndo autorizado, bem como contra qualquer outra forma de
tratamento ilicito dos mesmos dados pessoais;

f) Prestar a Entidade Adjudicante toda a colaboragéo de que este carega para
esclarecer qualquer questéo relacionada com o tratamento de dados pessoais
efetuado ao abrigo do contrato e manter a Entidade Adjudicante informado em
relagéo ao tratamento de dados pessoais, obrigando-se a comunicar de imediato
qualquer situag&o que possa afetar o tratamento dos dados em causa ou que de
algum modo possa dar origem ao incumprimento das disposicbes legais em
matéria de protecéo de dados pessoais; o

g) Assegurar que os seus colaboradores cumpram todas as obrigagGes previstas no
contrato.

O prestador de servicos obriga-se a garantir que as empresas por si subcontratadas
cumpriréo o disposto no RGPD e demais legislagdo aplicavel, devendo tal obrigag&o constar
dos contratos escritos que o prestador de servicos celebre com outras entidades por si
subcontratadas.

O prestador de servicos sera responsavel por qualquer prejuizo em que a Entidade
Adjudicante venha a incorrer em consequéncia do tratamento, por parte da mesma e/ou dos
seus colaboradores, de dados pessoais em violagdo das normas legais aplicaveis efou do
disposto no confrato.

Para efeitos do disposto nos nlimeros anteriores, entende-se por “colaborador’ toda e
qualquer pessoa singular ou coletiva que preste servigos ao prestador de servigos, incluindo,
designadamente, representantes legais, trabalhadores, prestadores de servigos,
procuradores e consultores, independentemente da natureza e validade do vinculo juridico

estabelecido entre o prestador de servi¢os e o referido colaborador.
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15. No caso em que o prestador de servigos seja autorizado pela Entidade Adjudicante a \@
subcontratar outras entidades para a realizag8o da sua prestagéo contratual, o mesmo sera

o Unico responsavel pela escolha das empresas subcontratadas, bem como por toda a
atuagéo destas.
16. A obrigagdo de sigilo prevista na presente clausula mantém-se em vigor mesmo apés a

cessagao do presente contrato, independentemente do motivo por que ocorra.

CLAUSULA 12.2
Prazo do dever de sigilo

O dever de sigilo mantém-se em vigor pelo prazo de 5 (cinco) anos, a contar do cumprimento ou
cessagio, por qualquer causa, do contrato, sem prejuizo da sujei¢co subsequente a quaisquer
deveres legais relativos, designadamente, & protecdo de segredos comerciais ou da

credibilidade, do prestigio ou da confianca devidos as pessoas coletivas.

CLAUSULA 13.2
Representacéo
1. No prazo de 5 (cinco) dias Uteis contados da data de entrada em vigor do contrato, o prestador
de servicos, devera informar, por escrito, a Entidade Adjudicante, relativamente ao refeitorio,
quanto ao funcionario que o representara, indicando a respetiva categoria e contacto
telefonico, se viavel;
2. A eventual substituicdo do pessoal afeto a prestagdo de servigos objeto do contrato devera

ser comunicada por escrito, no prazo de 24 horas a contar da mesma.

CLAUSULA 14.2
Transigdo do fornecimento
Em qualquer caso de extingdo do contrato, independentemente do motivo que lhe der origem, o
prestador de servigos obriga-se a prestar toda a assisténcia necessaria para a transigéo do
fornecimento objeto do contrato para a nova Entidade Adjudicante ou para o terceiro por esta

designado, de modo a garantir a continuidade da prestag&o de servigos objeto do contrato.

CLAUSULA 15.2
Seguros
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<

do prestador de servigos).

2. E da exclusiva responsabilidade do prestador de servigos quaisquer danos patrimoniais e/ou

corporais causados a terceiros por defeito no produto fabricado, podendo este ser final ou

semiacabado.
A Entidade Adjudicante pode, sempre que entender conveniente, exigir prova documental da

celebracdo dos contratos de seguros referidos no niimero um da presente clausula, devendo

o prestador de servigos fornecé-la no prazo que lhe for fixado.

SECCAOII
OBRIGAGOES DA ENTIDADE ADJUDICANTE
CLAUSULA 16.2
Obrigacdes Principais da Entidade Adjudicante

1. Constituem obrigacées da Entidade Adjudicante:
a. Efetuar o controlo da qualidade da prestagéo de servigos, designadamente no que

55433 93 £, 255 432 784
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respeita ao cumprimento das caracteristicas técnicas, funcionais, de seguranga, entre

outras, contratadas;
b. Monitorizar a prestagdo de servigos, em periodo regulares, designadamente medir o grau

de execug&o das atividades, anotando os desvios detetados, identificando as causas,

solicitando ao prestador de servigos a introdugéo de medidas corretivas, se aplicavel,

c. Fiscalizar a execugéo dos servicos que tem por finalidade, nomeadamente:

Vi,
Vii.

viii.

Verificar se a execugéo dos servicos de refeicbes estdo a ser prestados em
conformidade com os requisitos estabelecidos contratualmente, no CCP e
demais legislagdo aplicavel,

Verificar se o pessoal se encontra devidamente uniformizado e preparado;
Verificar se o nimero de colaboradores efetivamente ao servigo € o constante
do mapa de pessoal;

Verificar o cumprimento da qualidade, das capitagbes alimentares e demais
exigéncias previstas na Parte Il do presente do Caderno de Encargos e na
legislagéo em vigor;

Verificar o cumprimento das regras de higiene e seguranga alimentar;

Verificar o cumprimento das ementas contratadas;

Assistir aos inventarios;

Avaliar as reclamagdes e, caso as julgue procedentes, providenciar junto do
prestador de servigos para que sejam satisfeitas e ndo se repitam as causas que
as originaram;

Rejeitar os géneros alimentares que néo estejam nas devidas condigbes. Os
géneros deverdo ser, de imediato, substituidos pelo prestador de servigos de

modo a que, quer a confe¢&o quer o servigo, ndo sofra atrasos.

d. Cooperar, prestando com exatidéo e atempadamente todas as informagbes necessarias,

indicando, entre outras, as circunstancias que conhega e que razoavelmente deva ter
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por significativas alteragbes inerentes ao contrato a celebrar e documentos originais @

necessarios a execugéo dos servigos;

.. para todos

e. Efetuar, nos prazos contratualmente fixados, os pagamentos das quantias devidas e

quaisquer outros encargos da sua responsabilidade.

CLAUSULA 17.2

Precgo contratual

1. O prego contratual ndo podera exceder o valor base global de 360.000,00€ (trezentos e
sessenta mil euros), acrescido de imposto sobre o valor acrescentado (IVA) a taxa legal em
vigor, significando esse o pre¢go maximo que a Entidade Adjudicante esta dispbe a pagar
pela execugéo de todas as prestagdes que constituem o objeto do contrato a celebrar.

2. Pela execugdo dos servigos objeto do contrato, bem como o cumprimento das demais
obrigagbes constantes do presente Caderno de Encargos, pressup8e o pagamento ao
prestador de servigos, do valor apresentado na proposta, acrescido de IVA a taxa legal em
vigor, se este for legalmente devido.

3. O preco referido no numero anterior inclui todos os custos, encargos e despesas cuja
responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida a Entidade Adjudicante,
nomeadamente aos relativos ao transporte dos bens objeto do contrato para o respetivo local
de entrega, bem como quaisquer encargos decorrentes da utilizagdo de marcas registadas,

patentes ou licengas.

CLAUSULA 18.2
Faturagao e Condigdes de pagamento

1. O pagamento dos servigos objeto do contrato sera efetuado em prestagbes mensais de
acordo com o numero de refeigbes efetivamente servidas mensalmente, por local,
acompanhadas de todos os seus elementos justificativos.

2. Para efeitos de pagamento, o prestador de servicos deverd apresentar & Entidade
Adjudicante as correspondentes faturas com a antecedéncia de 30 dias em relagdo a data
do seu vencimento.

3. Os pagamentos serédo efetuados pela Entidade Adjudicante no prazo maximo de 30 (trinta)
dias, apos a apresentagéo da respetiva fatura, a qual s6 pode ser emitida apos o vencimento
da obrigagéo a que se refere.

4. Nas condicbes de pagamento a apresentar pelo prestador de servicos n&o podem ser

Gongz'o}
‘55 410 930 £ 255 432 788

s@eercimareriz pt propostos quaisquer adiantamentos.
Em caso de discordancia por parte da Entidade Adjudicante, quanto aos valores indicados
nas faturas, esta deve comunicar ao prestador de servigos, por escrito, os respetivos

fundamentos, ficando este Ultimo obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou a

0o proceder a regularizagdo da situag&o.
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Qualquer atraso no pagamento das faturas referidas, a presente clausula ndo autoriza o
prestador de servigos a invocar a excegéo de nao cumprimento de qualquer das obrigagtes
a que esta adscrito, salvo nos casos previstos no artigo 327.° do Codigo dos Contratos

Publicos.

Capitulo 1l
PENALIDADES CONTRATUAIS E RESOLUGAO
CLAUSULA 19.2
Penalidades Contratuais

Pelo incumprimento de obrigagdes emergentes do contrato, a Entidade Adjudicante pode
exigir do prestador de servigos o pagamento de uma pena pecuniaria de 0,2% por cada dia
em que se detete n&o conformidades na prestagéo de servigos, com referéncia ao valor total
do contrato.

Sempre que se verifique uma suspens&o parcial ou temporaria da prestagéo de servigos por
parte do prestador de servigos, este ficara sujeito a uma multa correspondente ao valor das
refeicdes em falta e indemnizara a Entidade Adjudicante das despesas eventualmente
realizadas com o fornecimento de refeigdes alternativa.

Sem prejuizo de, em caso de se verificar reincidéncia por parte do prestador de servigos, a

Entidade Adjudicante, reserva-se o direito de rescindir o conirato;

Sempre que se verifique uma suspensé&o, parcial ou temporaria, por raz8es imputaveis a

Entidade Adjudicante, n&o comunicada, com a antecedéncia minima de 1 (um) dia util, o
prestador de servigos tera direito a uma indemnizagao correspondente a diferenga entre o
valor das refeicdes previsivelmente a servir e as efetivamente servidas.

O prestador de servigos & responsavel pelos prejuizos causados pelo pessoal ao servigo nas
instalagbes, equipamentos, material e a terceiros.

Sempre que forem obtidas, pela Entidade Adjudicante ou por outras entidades oficiais,
analises feitas em laboratérios creditados ou de referéncia com resultados n&o aceitaveis, no
que respeita & qualidade dos alimentos, fica o prestador de servigos sujeito aos parametros
de avaliago (limites) utilizados pelos laboratérios contratados e podera ser-lhe aplicada uma
multa correspondente ao valor total das refeicbes servidas, no més a que respeita o resultado
obtido, independentemente do direito de resciséo do contrato conforme adiante definido.
Sempre que forem realizadas auditorias pela Entidade Adjudicante ou por outras entidades
oficiais, que verifiquem situagdes violadoras do cumprimento do contrato (exemplo, servigo
n4o aceitavel no que respeita & ementa e respetiva quantidade, alteragoes ndo autorizadas
de ementas, isso de matérias-primas n&o utilizadas, acondicionamento deficiente,
embalagens n&o adequadas, méos de operadores com bactérias n&o patogénicas), a
Entidade Adjudicante podera exigir o pagamento da totalidade das refeices marcadas para
esse dia, sem prejuizo da possibilidade de rescis&o do contrato.

A substituicgo do contetdo da refeigéo ndo seré sujeita a aplicagéo de penalidade, desde que

o prestador de servigos comunique por escrito a alteragéo a Entidade Adjudicante, com a
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antecedéncia minima de 24 horas, acompanhada da respetiva justificacdo, e desde que esta /m%i\

seja aceite; _
9. Caso se registe a auséncia, sem substituicdo, do pessoal afeto ao a prestagéo de servigos &
aplicada uma penalidade, nos seguintes termos:
a. 10% do valor unitario da refeigdo por refeigcdo do dia em causa — no primeiro dia em
falta de 1 colaborador;
b. 40% do valor unitario da refeic&o por refeicdo dos dias em causa — no segundo dia
consecutivo em falta de 1 colaborador; 7 ' 7 '
c. 70% do valor unitario da refeic&o por refeicdo dos dias em causa - no segundo dia
consecutivo em falta de 1 colaborador ou no primeiro dia de 2 colaboradores em falta;
d. 100% do valor unitario da refeigdo por refeigdo dos dias em causa - no terceiro dia
consecutivo em falta de 1 colaborador ou no segundo dia de 2 colaboradores em falta
ou no caso de falta de 3 ou mais colaboradores.
10.Na determinagéo da gravidade do incumprimento a Entidade Adjudicante tera em conta o
grau de culpa do prestador de servigos, a sua eventual reiteragéo e as consequéncias do
incumprimento.
11.0 valor acumulado das sanges pecunidrias ndo pode exceder 20% do preco contratual, sem
prejuizo do poder de resolugdo do contrato.
12.Nos casos em que seja atingido o limite previsto no niimero anterior e a Entidade adjudicante
decida ndo proceder a resolugdo do contrato, por dela resultar grave dano para o interesse
publico, aquele limite é elevado para 30%, de acordo com o definido pelo artigo 329° do CCP.
13.A Entidade Adjudicante pode compensar os pagamentos devidos ao abrigo do contrato com
as penas pecunidrias devidas nos termos da presente clausula.
14.As sangBes pecunidrias previstas na presente clausula ndo obstam a que a Entidade
Adjudicante exija uma indemnizagao pelos danos decorrentes do incumprimento do prestador
de servicos.
15.A aplicag&o das sangOes previstas na presente clausula sera objeto de audiéncia previa, nos

termos previstos no n.° 2 do artigo 308.° do Cédigo dos Contratos Publicos.

CLAUSULA 20.2

Forga maior

1. N&o podem ser impostas penalidades ao Prestador de servigos, nem & havida como

Sengao)
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3/ Cantro de Atne
AP e
iar e Ac
i Certio
WM ftar

partes que resulte de caso de forga maior, entendendo-se como tal as circunstancias que
impossibilitem a respetiva realizagdo, alheias a vontade da parte afetada, que ela n&o
pudesse conhecer ou prever a data da celebragdo do contrato e cujos efeitos néo lhe fosse

razoavelmente exigivel contornar ou evitar.
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2.

4.

5.

Podem constituir forga maior, se se verificarem os requisitos do numero anterior,
designadamente, tremores de terra, inundagées, incéndios, epidemias, sabotagens, greves,
embargos ou blogueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinagdes
governamentais ou administrativas injuntivas. '
Nao constituem forga maior, designadamente:

3.1. Circunstancias que n&o constituam forga maior para os subcontratados do Prestador de

servigos, na parte em que intervenham;

3.2. Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do Prestador de servigos ou a

grupos de sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de
sociedades dos seus subcontratados;

3.3. Determinagdes governamentais, administrativas ou judiciais de natureza sancionatéria
ou de outra forma resultantes do incumprimento pelo Prestador de servigos de deveres
ou 6nus que sobre ele recaiam;

3.4. Manifestagbes populares devidas ao incumprimento, pelo Prestador de servigos, de
normas legais;

3.5. Incéndios ou inundagdes, com origem nas instalagées do Prestador de servigos, cuja
causa, propagagdo ou proporgdes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao
incumprimento de normas de seguranga;

3.6. Avarias nos sistemas informaticos ou mecénicos do Prestador de servigos nédo devidas
a sabotagem;

3.7. Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.

A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forga maior deve ser

imediatamente comunicada a outra parte.

A forga maior determina a prorrogagdo dos prazos de cumprimento das obrigagbes

contratuais, afetadas pelo periodo comprovadamente correspondente ao impedimento

resultante da for¢ca maior.

CLAUSULA 21.2
Resolugéo da parte da Entidade Adjudicante

1. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugéo previstos na Lei, a entidade adjudicante

pode resolver o contrato, a titulo sancionatério, no caso de o prestador de servigos violar, de

forma grave ou reiterada, qualquer das obrigagdes que lhe incumbem, nos termos previstos

nos artigos 333.° e 448.° por remiss&o do artigo 451.°, todos do CCP, designadamente, nos

casos de:

1.1. Incumprimento definitivo do contrato por facto imputavel ao prestador de servigos;

1.2. Oposigéo reiterada do prestador de servigos ao exercicio dos poderes de fiscalizag&o
da entidade adjudicante;

1.3. Incumprimento, por parte do prestador de servi¢os e/ou do(s) colaborador(es) por ele a
afetar, de ordens, diretivas ou instrugdes transmitidas pelos representantes da entidade
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adjudicante no exercicio do poder de direcédo sobre matéria relativa a execugéo
fornecimento;

1.4. Cess&o da posigdo contratual ou subcontratagdo realizadas com inobservancia dos
termos e limites previstos na Lei ou no Contrato;

1.5. Se o valor acumulado das sangdes contratuais com natureza pecuniaria exceder o limite
previsto no n.° 2 do artigo 329.° do CCP;

1.6. O prestador de servigos se apresentar a insolvéncia ou esta seja declarada pelo tribunal.

2. A Entidade Adjudicante também pode resolver o contrato por razbes de interesse publico,
devidamente fundamentadas, ou com fundamento na alteragdo anormal e imprevisivel das
circunstancias em que as partes fundaram a deciséo de contratar, conforme artigos 335.° e
336.° do CCP.

3. O direito de resolugéo referido no nimero anterior exerce-se mediante declaragéo enviada

ao prestador de servigos e ndo determina a repetigéo das prestagOes ja realizadas, a menos
que tal seja determinado pela Entidade Adjudicante, , podendo o prestador de servigos
pronunciar-se sobre a resolugéo do contrato, a titulo sancionatério, nos termos previstos na
Lei.

CLAUSULA 22.2

Resolugéo da parte do prestador de servigos

1. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugéo previstos na Lei, o prestador de servigos

pode resolver o contrato em caso de:

1.1. Alterag&o anormal e imprevisivel das circunstancias;
1.2.
1.3.

Incumprimento definitivo do contrato por facto imputave! a entidade adjudicante;
Incumprimento de obrigagdes pecuniarias pela entidade adjudicante, por periodo
superior a 6 (seis) meses ou quando o montante em divida exceda 25% do prego
contratual, excluindo juros;

O direito de resolugo & exercido por via judicial ou mediante recurso a arbitragem.

Nos casos previstos no ponto 1.3., o direito de resolugdo pode ser exercido mediante
declaragéo enviada pelo prestador de servigos a entidade adjudicante, a qual produz efeitos
30 (trinta) dias apds a recegéo dessa declaragéo, salvo se o contraente publico cumprir as
obrigagées em atraso nesse prazo, acrescidas dos juros de mora a que houver lugar.

A resolugéo do contrato, nos termos dos niimeros anteriores, néo determina a repetigéo das
prestacdes ja realizadas pelo prestador de servigos, cessando, porém, todas as obrigagées

deste ao abrigo do contrato, com excegdo daquelas a que se refere o artigo 444.° do CCP.

Capitulo IV
RESOLUGAO DE LITiGIOS
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CLAUSULA 23.2 = =
Foro competente \@)

Para resolugéo de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do

Tribunal Administrativo da area de jurisdicéo da Entidade Adjudicante, com expressa renuncia a
qualquer outro.
Capitulo V
~ DISPOSIGOES FINAIS
CLAUSULA 24.2
Subcontratagio e cessdo da posigao contratual
A subcontratagéo do prestador de servigos e a cessdo da posi¢ao contratual por qualquer das

partes depende da autorizag&o da outra, nos termos dos artigos 316.° e seguintes do CCP.

CLAUSULA 25.2
Comunicagodes e notificagcdes

1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificagbes e
comunicagbes entre as partes do contrato, estas devem ser escritas e redigidas em
portugués: '

a) Na fase de formag&o do contrato devem ser efetuadas através de correio eletronico ou
de outro meio de transmissé&o escrita e eletronica de dados;

b) Na fase de execugdo do contrato, podem ser efetuadas pelos meios referidos no ponto
anterior ou por via postal, por meio de carta registada ou de carta registada com aviso
de recegao para o domicilio ou sede contratual das entidades a identificar no contrato.

2. No caso das comunicagOes do prestador de servigos a Entidade Adjudicante, as mesmas
devem ser dirigidas ao gestor do contrato, a identificar no contrato.

3. Qualquer alterag8o das informagdes de contacto, constantes do contrato, deve ser
comunicada & outra parte, por escrito e com aviso de rece¢éo.

4. Qualquer comunicagéo efetuada através de correio eletronico ou outro meio de transmisséo
escrita ou eletrénica de dados, considera-se feita na data da respetiva expedi¢édo, salvo no
que respeita as comunicagdes que tenham como destinatario a Entidade Adjudicante que
sejam efetuadas apds as 17 horas do local da rece¢do ou em dia ndo Util nesse mesmo locall,

as quais se presumem feitas as 10 horas do dia Util seguinte.

W93 F. 255 432 788 CLAUSULA 26.2

reimarante.pt

Contagem dos prazos

»QOs prazos previstos no contrato s&o continuos, correndo em sabados, domingos e dias feriados.
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CLAUSULA 27.2 @)

Legislacéo aplicavel

Em tudo o que n&o se encontrar especialmente regulado, aplicam-se as disposi¢des constantes
do Cadigo dos Contratos Publicos, na sua atual redagédo, Decreto-Lei n.° 111-B/2017, de 31 de
agosto, , bem como pelas disposicdes legislativas e regulamentares aplicaveis, de acordo com

a natureza do fornecimento a contratar, vigentes na legislagéo portuguesa.

TS5 A Q3D F255 432783
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Parte Il

Clausulas Técnicas
CLAUSULA 28.2

Termos da Execugédo do Contrato

. pai

1. A prestagdo de servigos, no ambito do presente procedimento, inclui a confecéo e

fornecimento refei¢bes:

Ne QUANTIDADE
TIPO DE . N.° DIAS PREVISTA
- REFEIGOES
REFEIGAO POR ANO PARA 12
POR DIA
MESES
CFRP - Centro de Formacao
Almocgo 80 220 17.600
e Reabilitagéo Profissional
CAO — Centro e Atividades
. . Almocgo 120 230 27.600 B
Operacionais
ERP! - Estrutura Residencial
Almogo 42 365 15.330
para ldosos
LRAM - Lar Residencial -
Almocgo 17 135 2.295
Amalia Mota
ERPI - Estrutura Residencial
Jantar 42 365 15.330
para ldosos
LRAM - Lar Residencial
Amalia Mota Jantar 17 365 6.205
Total de Refei¢des 84.360

2. As quantidades previstas na tabela do nimero anterior s&o meramente indicativas, néo se
vinculando a Entidade Adjudicante & confegéo integral das mesmas caso se mantenha a

situac@o de pandemia a vigorar atualmente.

CLAUSULA 29.2
Horario de funcionamento
1. O horario de funcionamento do servigo de refeiges principais e intermédias & o seguinte:
Almogo:12h15m na ERPI, 12h30m no CAO/LRAM e 13h no CFRP
Jantar: 19h00 na ERPI € 19h15 no LRAM
2. Durante o prazo de execugo do contrato a Entidade Adjudicante podera solicitar a alteragéo

3/ Certra de Atividades Qoupacionas
AP | Centro e Ape

dos horarios acima indicados.

P/ Centro de Formagio ¢
il rafis at

1o M
¥0-632
1S5 430 920 FL 255 431130
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CLAUSULA 30.2

Formacao

1. O publico-alvo do plano de formagéo sera todos os intervenientes no processo de confegéo,
empratamento e transporte das refeigdes.

2. O prestador de servigos deve considerar, pelo menos, o desenvolvimento de 2 agbes de
formagé&o durante o periodo de vigéncia do contrato, sendo a primeiro desenvolvida no final

do segundo més do contrato.

CLAUSULA 31.2
Composicdo da Alimentagéo Diaria

1. CFRP-Centro de Formag&o e Reabilitagéo Profissional:

a) A refeig&o do almogo deve comportar o prato dia/dieta, dois (2) p&es, duas (2) pegas
de fruta, podendo em alternativa uma (1) pega de fruta ser substituida por um doce e

um sumo de 200 ml.
3. ERPI-Estrutura Residencial Para Idosos:

a) A refeigéo do almogo deve comportar o prato dia/dieta, dois (2) p&es, duas (2) pegas

de fruta, podendo em alternativa uma (1) peca de fruta ser substituida por um doce.

b) A refeig&o do jantar deve comportar o prato do dia/dieta, um p&o e uma pega de

fruta/doce.
4. CAO-Centro de Atividades Ocupacionais:

a) A refeigéo do almogo deve comportar o prato dia/dieta, dois (2) p&es, duas (2) pegas

de fruta, podendo em alternativa uma (1) pega de fruta ser substituida por um doce.

5. LRAM-Lar Residencial Amalia Mota:

a) A refeigéo do almogo deve comportar o prato dia/dieta, dois (2) pées, duas (2) pegas

de fruta, podendo em alternativa uma (1) pega de fruta ser substituida por um doce.

b) A refeigéo do jantar deve comportar o prato do dia/dieta, um p&o e uma pega de

fruta/doce.

CLAUSULA 32.2

Matéria-prima

Gonga'o}
S5 AN 930 F

1. O prestador de servicos devera garantir a qualidade dos géneros incorporados e a sua
conformidade com as especificagbes legais e contratualmente fixadas, bem como o
cumprimento da lista dos alimentos autorizados e das capacitagbes constantes nos Anexos

do presente Caderno de Encargos.

o G 2. Sempre que os géneros incorporados e ementas apresentadas sejam rejeitadas, por

155410 938 F.255 431130
wofarmatandicercimaranta.pt

incumprimento de quaisquer requisitos do Caderno de Encargos, o prestador de servigos

Residencial para ldases

F.255 432788
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deve assegurar a substituicdo imediata por produtos idénticos ou sucedaneos. Os produtos
rejeitados s&o considerados como n&o fornecidos e n&o poderéo ser utilizados na confe¢éo
de outras refei¢es;

3. O aprovisionamento de matéria-prima (carne, peixe, verdura, frutas, produtos lacteos, etc)
deve ser feito de forma a garantir os adequados procedimentos de armazenagem e

descongelagdo dos produtos;

4. Em caso de espago reduzido dos equipamentos de refrigeragéo e congelagdo, quer este

resulte da dimens&o dos equipamentos existentes, quer de situa¢des de avaria ou outras, o
prestador de servicos compromete-se a proceder ao numero de entregas semanais
necessarias para garantir as condigbes de armazenamento adequadas e o eficaz

funcionamento dos equipamentos;

5. A matéria-prima alimentar fresca ndo pode, em caso algum, ser submetida ao processo de

congelagéo dentro da unidade.

6. Sempre que ocorram situagdes pontuais de falta de abastecimento de agua, eletricidade

elou gas, o prestador de servigos devera acautelar o fornecimento de agua potavel

engarrafada e demais palamenta descartavel para o efeito,

7. As temperaturas de conservagdo, preparagdo, confegdo e manutengéo a quente e/ou frio

devem ser cumpridas, de acordo com o que esta estabelecido de modo a ser garantida a

seguranga dos alimentos.

8. O prestador de servigos devera ter documentag&o que permita a verificagéo da efetiva

rastreabilidade dos géneros alimenticios, tais como faturas, guias de transporte, registo

referente a controlo de existéncias.

CLAUSULA 33.2

Confecgao das refeicoes

1. As refeicbes deveréo ser confecionadas com alimentos em étimo estado higiénico sanitario,

de boa qualidade, dentro do prazo de validade e de acordo com as boas técnicas de confegéo,
devendo respeitar as ementas aprovadas pela Direcédo e elaboradas com base nas

recomendacdes da Lista dos Alimentos Autorizados e nas Capitagbes.

2. Na confegéo das refeigbes deveréo, sempre que possivel, ser utilizados produtos horticolas

W FL255 432788
Marsstept

M Lar Resk

W/ Centru de Form
shildagio Prafizsiona!
1da Miradowro n B 684
J0-£32 Gatdo

55410 930
roforms:

e a fruta da época da Entidade Adjudicante. O prestador de servigos deve pagar a Entidade
Adjudicante o valor correspondente ao que pagariam a outras entidades pela aquisi¢éo destes
produtos.

Nao deveréo ser utilizados restos ou sobras de quaisquer refeigdes na confegéo de outras,
Deverao ser utilizados diversos métodos culinarios, equilibradamente e com a alternancia

possivel, consoante as capacidades dos equipamentos das cozinhas,;

5. A confecdo de alimentos, assim como a manutencéo e higienizag&o dos equipamentos

disponiveis e das instalagbes, deverdo respeitar os requisitos técnicos do sistema HACCP,
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de acordo com o previsto no Regulamento (CE) no 852/2004 de 29 de abril e Regulamento
(CE) no 178/2002 de 28 de janeiro do Parlamento Europeu e do Conselho.

6. Os horticolas a consumir em cru devem, obrigatoriamente, ser sujeitos a desinfe¢do com
produto proprio para o fim, e mediante procedimento adequado.

7. Pode haver necessidade de ser servidas ementas alternativas, obedecendo a plano alimentar
especifico para o efeito ou por caracter excecional para atender a situagbes especificas,
sejam de salde, religiosas ou outras, ou hos casos pontuais em que os residentes/utentes
néo consigam comer determinado tipo de refeigéo. O prestador de servigos fica obrigado &

sua confegdo, mantendo sempre que possivel a matéria-prima da ementa do dia.

CLAUSULA 34.2
Ementas

. As refeicbes objecto do concurso deveréo ser fornecidas em perfeito estado de salubridade,

-

de boa qualidade e de acordo com as boas técnicas de confeg&o e conservagao.

2. As ementas devem ser previamente aprovadas pela Entidade Adjudicante, com a
antecedéncia minima de quinze dias, devendo ser cumpridas para a confegéo, as
capacitagbes constantes na presente especificagbes técnicas, cujo incumprimento

determinara a resciséo do contrato, para além das clausulas penais estabelecidas.

3. As ementas a utilizar nas primeiras quatro semanas de funcionamento, serdo as
apresentadas a concurso. Deverdo ser ainda anexas ementas de dieta para as mesmas

semanas.

4. Nas ementas devem ser observadas as capacitacdes constantes do Anexo A — Lista de
alimentos autorizados e do Anexo B — Capacitagées dos Alimentos do presente Caderno

de Encargos.

5. Os alimentos que n&o constam da Lista de Alimentos Autorizados n&o podem ser utilizados
na composi¢éo das ementas. Com excegéo a esta regra, admite-se a incluséo de alimentos
ndo constantes da lista desde que sejam considerados equivalentes aos ali incluidos e desde
que previamente autorizados pela Entidade Adjudicante, por sua propria iniciativa ou por
proposta pelo prestador de servigos. Terdo ainda de ser observadas eventuais condicionantes

ao uso desses alimentos, que constarem da autorizagdo emitida pela Entidade Adjudicante.

o

N&o é permitida:
a) Autilizagéo de caldos e sopas concentrados, molhos (exceto molho verde e vinagreta),
corantes e bicarbonato de sédio;
b) Utilizagdo de alimentos pré-preparados (rissois, douradinhos, croquetes,
hamburgueres, bolinhos de bacalhau, lasanha, canelones, ravioli, pizza) & excegéo dos

preparados na instituigéo.
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7. Nas ementas devem ser utilizados cozidos, grelhados, estufados simples (com tudo em cru), ("‘"“‘“\
jardineiras, caldeiradas, ensopados, agordas e assados saudaveis como meétodos de @\M”

confegéo; N&o deve ser incluido nas ementas de dieta geral do almogo peixe cozido.

8. Os ensopados, caldeiradas, jardineiras e agordas devem estar presentes 1 vez

guinzenalmente.
9. As ementas devem incluir ao almogo durante a semana:

a) Feijjoada a Portuguesa;

b) Feijoada & Transmontana;

c) Varios pratos de bacalhau;

d) Rojées;

e) Varios tipos de Lasanha confecionados na cozinha da instituigdo.

10.As ementas apenas podem incluir fritos uma vez por semana, desde que o prato a
confeccionar seja constituido por peixe. E permitida a utilizagéo de ervas aromaticas e

especiarias na confecgéo das ementas;
11.0s agrites néo poderdo ser servidos em cru, devendo ser sempre cozinhados;

12.0 prestador de servigos devera confecionar refeicées adequadas as seguintes ocasides
festivas: Dia Mundial da Alimentagdo, Sdo Martinho, Natal, Dia de Reis, Carnaval, Pascoa,

Dia Mundial da Crianga, S&o Jodo e o final do ano letivo;

13.0 prestador de servigos devera considerar os seguintes pratos tipicos na elaboragéo das

ementas: Cozido a Portuguesa, Feijoada, Rojées, Rancho, Massa a Lavrador, Arroz de Pato.
14.Na composicdo da ementa diaria devem ter em considerag&o os seguintes aspetos:
a) Almoco e jantar: inclui sopa, prato, pdo, sobremesa e bebida:

i. Sopa: Como base podem ser utilizados cereais e seus derivados e/ou
leguminosas (no minimo 1 vez por semana) e/ou tubérculos. Se optar por colocar
na mesma sopa leguminosas, tubérculos e cereais/seus derivados devera
reduzir a quantidade de cada. Para além do glicidico, a sopa deve conter na base
horticolas frescos;

e Dar preferéncia a sopa com horticolas inteiros;

e sopas tipo creme aveludado, no maximo duas vezes por semana,

e incluir no minimo 4 variedades de legumes/hortalicas

e obrigatoriamente em todas as sopas pelo menos uma hortalica;

e Temperada sempre e unicamente com azeite virgem;

e E proibido utilizar enchidos e fumados nas confecgdes a excepgédo de

pratos tipicos (p.ex. caldo verde).
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ii. Prato: Cada prato devera ser constituido por:

e Componente proteica: &t}
- Um prato de peixe rico em 6megas 3 e 6 (p. ex. sardinha, carapau, '

chicharro, salméo, atum, cavala, sarda, arenque, truta, savel),
quinzenalmente;
- Um prato de peixe a posta;
- Pratos com bacalhau
- Carmne:
o Pratos de aves ou criagao, semanalmente;
o Pratos de carne tipo bife / costeleta / escalope / carne
assada ou estufada fatiada, semanalmente;
o Acarne deve ser servida sem peles e/ou gorduras visiveis;
o Evitar procedimentos que provoquem/originem 0ssos

partidos.

- Ovo: um prato que inclua, no minimo 4 vezes por mes;

e Componente glicidica:
- Semanalmente é obrigatorio no minimo, dois pratos que incluam
leguminosas;
- O acompanhamento devera ser constituido por batata, massa ou

arroz.

¢ Componente horticolas:
- Obrigatoriamente deve incluir produtos horticolas cozidos ou crus
na refeicéo diaria, e adequados & ementa;
- Os horticolas crus e/ou cozinhados devem ser passivies de serem

servidos e temperadas a gosto pelos clientes.

jii) Pao _
e Pao de mistura, confeccionado no proprio dia, e embalado durante a
semana.
e Broa de milho (sabado)

e Rosca (domingo)

iv) Sobremesa

e Fruta crua da época (3 variedades)
- Variar (evitar repetir em dias consecutivos), dando preferéncia aos

13-632 Gatan

155410730 £.255 431130 produtos da época.
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CP 01/2021
Prestagao de servigos de confegéo e fornecimento de refeicdes

. Devera ser constituida diariamente com fruta ao natural, variada
(no minimo 3 variedades), dando preferéncia aos frutos da época;
e Simultaneamente com a fruta crua, podera ainda haver:
- Salada de fruta (sem adi¢do de agucar, frutas em calda, sumos
e/ou refrigerantes), no maximo uma vez por semana;
- Fruta cozida ou assada sem adigdo de aglicar, no maximo uma

vezZ por semana.

- Doce/ gelatina de origem vegetal com fruta fresca/ gelado de leite, -

no maximo, uma vez quinzenalmente, alternando com a fruta
cozida/assada,
- Composigao de acordo com a Lista de Alimentos Autorizados.

v) Bebida: Agua e pacote de sumo de 200 ml.

Todas as pessoas que realizaram a marcagéo da refeigéo deverdo ter acesso a todos os
componentes da refeigéo de acordo com a ementa do dia e independentemente do momento em
que se apresentarem para almogar/jantar, desde que dentro do horario estabelecido: A falta ou
substituicdo por componentes diversos dos previstos, nomeadamente em relagéo a legumes e

saladas, poderéo ficar abrangidas por penalidades.

b) Pequeno-almogo e lanche: um p&o com guarnicdo (manteiga, doce/marmelada,

queijo ou fiambre).

14. Devem ser ainda tomados em consideragéo dos seguintes aspetos:

a) A ementa devera ser acompanhada pela respectiva ficha técnica que indicara a
composicéo da refeicgo, a matéria-prima utilizada, a respectiva capitagédo e valor
calorico e descricdo do(s) método(s) de confecéo e e deverdo ser enviadas para
aprovagdo do responsavel que para o efeito seja indicado, em suporte digital, sem
prejuizo de virem a ser acordadas eventuais retificagdes de acordo com as indicagdes

da entidade adjudicante;

b) A Entidade Adjudicante reserva-se no direito de aprovar ou proceder a alteragbes das
respetivas ementas, no prazo maximo de 3 dias Uteis apos recegdo das mesmas, para

que n&o se interfira com os tempos de encomenda dos géneros alimenticios.
c) Aficha técnica deve estar arquivada em pasta propria, nos refeitorios, para consulta.

d) As ementas semanais devem ser afixadas em local visivel e pré aprovadas pela
Entidade Adjudicante, devendo ser apresentada de forma simples, clara e completa,
por forma a facilitar a compreenséo da constituigéo da refei¢éo, nomeadamente o tipo

de carne ou peixe presente, assim como o acompanhamento, os legumes/saladas

Cefinarcizgdo por.
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Prestacéo de servigos de confegéo e fornecimento de refeigdes

presentes e o método de culindria utilizado. Além disso, as ementas deverdo ser

.. para todos!

disponibilizadas na pagina intitucional da Cercimarante.

\\
e) O adjudicatario devera apresentar e manter permanentemente atualizadas fichas @
técnicas indicando a composic&o das refeicdes de acordo com as ementas, a matéria-
prima utilizada, respetiva capitagdo e valor calérico, bem como a descrigdo do(s)

método(s) de confegéo;

f)  As fichas técnicas devem ser obrigatoriamente apresentadas antes do inicio dos

servigos e arquivadas em pasta prépria, nos refeitorios, para consulta;

g) O fornecimento das refei¢cdes deve obedecer as normas constantes do Reg. (CE) n.o
852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril e Reg. (CE) n.o
178/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de Janeiro.

CLAUSULA 35.2
Preparagao e arrumagao das instalagdes
No ambito da execugdo do contrato, o prestador de servigos assegurard com o numero de
pessoas afetas ao servigo, a limpeza e a arrumagéo das instalagbes e do equipamento do

cozinha para que garanta assim as melhores condigées ao seu correto funcionamento.

CLAUSULA 36.2

Confecgéao e distribuicao das refei¢des

1. As refeigbes seréo confecionadas na cozinha das instalagbes do Centro de Formagéo e
Reabilitagéo Profissional da Cercimarante, sitas na rua do Miradouro, n.° 869, 4600-670

Amarante. )

2. As refeicdes serfo servidas no refeitério do CFRP, em regime de “self-service”, sendo os
alimentos empratados. No final da refeicdo, todos os clientes e colaboradores colocaréo os
tabuleiros nos locais destinados a esse fim.

3. O transporte das refeigdes para todas as instalagdes onde funcionam todos os servigos, com
excecdo do Centro de Formagado e Reabilitagdo Profissional, da Entidade Adjudicante sera
realizada pela Cercimarante, sendo o acondicionamento para posterior transporte da

responsabilidade do prestador de servigos.

Bonga'a}
(G5 4HI 93D F. 255 432 788
al@eeccimarante pt

CLAUSULA 37.2

Requisitos de higiene e limpeza
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1. Compete ao prestador de servigos cumprir com o seguinte:
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Prestagéo de servigos de confegao e fornecimento de refeicdes

a. Elaborar mensalmente um plano de higienizagdo das instalages e equipamentos
contendo as agdes a realizar e a sua frequéncia e sujeita-lo a aprovagédo da entidade S
adjudicante, ou, em alternativa, utilizar o plano disponibilizado pela mesma; Zﬁﬁ)

b. Assegurar a arrumagao, limpeza, desinfecdo e higienizacdo das instalagbes e dos
equipamentos que Ihe sejam cedidos no &mbito do contrato, sem encargos adicionais
para a Entidade Adjudicante e com utilizag&o de produtos e meios proprios, para que
se assegurem as condigdes necessarias ao correto funcionamento ao longo da
'vigéncia do contrato; ' '

c. Lavagem dos utensilios de cozinha, lougas, entre outros necessarios a confegéo das
refeicdes e respetivo servigo, devendo assegurar diariamente o seu transporte para
as suas instalagdes, de forma a proceder a sua higienizagdo, sempre e quando 0s
estabelecimentos n&o disponham de condigbes de lavagem das lougas;

d. Deve, ainda, zelar pela correta utilizagédo dos materiais e produtos de limpeza
(biodegradaveis), evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua aplicagéo errada,
obedecendo ao plano de higienizagédo previamente definido,

e. Assegurar o cumprimento das regras de higiene individual do pessoal afeto ao servigo
no decorrer de todas as operagdes,

f. Garantir uma periodicidade bimensal nas analises a palamenta, méos e amostras
preventivas, através de laboratério acreditado, devendo os resultados ser enviados a
Entidade Adjudicante;

g. Efetuar as analises necessarias ao despiste de suspeitas de intoxicag8o alimentar
através de laboratério acreditado, indicando a Entidade Adjudicante, de imediato, qual
o laboratdrio utilizado e garantido o posterior envio dos resultados,;

h. Realizar, com periodicidade mensal, analises microbiologicas em cada local de
confegéo, nos locais de fornecimento de refeicdes transportadas, bem como aos

alimentos confecionados, equipamentos, utensilios, etc.

CLAUSULA 38.2
Pessoal
1. O pessoal minimo a afetar ao servigo de refei¢des & o seguinte:
a. 1 Gestor Operacional a tempo parcial;
b. 3 Cozinheiras a tempo inteiro;
c. 2 Ajudantes de Cozinheira a tempo inteiro;

2. O mapa de pessoal ndo pode ser alterado, nem deixar de ser preenchida a totalidade do

3/ Caatra de Aty
AP/

respetivo contingente, sem prévio acordo da Entidade Adjudicante, devendo as alteragbes ser
objeto de apreciagéo por parte desta entidade.
O pessoal devera estar devidamente identificado e observar as regras de higiene individual

no decorrer de todas as operagdes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente
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fardado, (bata, touca, chinelos, casaco e avental) de acordo com as exigéncias previstas na !
//‘““\\%\
legislagao aplicavel ao pessoal da indUstria hoteleira. \@ﬂ/ D

'

4. Compete ao prestador de servigos cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais
minimos para o pessoal afeto a atividade, conforme o disposto no presente caderno de
encargos:

a. A entidade adjudicante solicitara ao prestador de servigos, sempre que o julgue
conveniente durante a execugao do contrato, os seguintes elementos:

i. Nome das pessoas em serviQo nos refeitérios e/ou cozinhas;
ii. Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a
Seguranga Social;
iii. Horario de Trabalho.
iv. Apodlices de seguro.

b. Afixar, desde a entrada em vigor do contrato, os mapas do pessoal com a
indicag8o dos nomes, categoria e horarios de trabalho.

Assegurar a formagado adequada ao pessoal afeto & prestagéo de servigos;

d. Assegurar a substituigdo e/ou reforgo do pessoal sempre que as necessidades
do servico o exijam, nomeadamente no caso de algum dos elementos da equipa
estiver infetado pela doenga Covid-19, ou sujeito a medida preventiva de
confinamento por suspeita de contagio.

e. Gumprir com as disposigdes legais e regulamentares em vigor sobre seguranga,
higiene e satde no trabalho relativamente a todo o pessoal empregado, sendo da
sua conta os encargos que de tal resultem.

f. Acautelar, em conformidade com as disposigdes gerais e regulamentares
aplicaveis, a vida e a seguranga do pessoal empregado e a prestar-lhe a
assisténcia médica de que carece por motivo de acidente de trabalho.

g. Assegurar o cumprimento da legislagédo em vigor e das orientagbes da Diregéo
Geral da Saude (DGS) por parte de todo o pessoal afeto a prestagdo de servigos,
no que respeita as medidas de distanciamento fisico, higiene das méos, utilizagéo
obrigataria de méascara facial, sendo da sua responsabilidade os encargos de que
tal resultem.

h. O quadro de pessoal da Cercimarante indicado no Anexo C do presente
Caderno de Encargos deve integrar os quadros de pessoal do prestador de

servicos.

CLAUSULA 39.2

Instalagbes, equipamento e material

-J1. A Entidade Adjudicante coloca a disposicdo do prestador de servicos as instalagdes

especificas, equipamento (fixo e moével) e outro material existente, nomeadamente o material
de cozinha e o material de sala. N3o obstante, a colocagéo de equipamentos e materiais que

estejam em falta nas cozinhas e refeitérios e que sejam necessarios ao bom funcionamento

Cofinargiato por,
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do servico, incluindo a implementagdo do sistema HACCP, serd obrigatoriamente da

responsabilidade do prestador de servigos.

2. O material n&o recuperavel é da responsabilidade do prestador de servigos.

Os interessados poderéo, caso assim o entendam, antes de apresentarem as suas propostas
tomar conhecimento direto das instalagtes, dos equipamentos e do material, sob pena de
n&o serem aceites reclamagdes posteriores sobre eventuais deficiéncias na dificuldade de
funcionamento.

4, Todo o eqUipamento que o prestador de servigos entenda necessario para preparagéo e
confecéo dos alimentos e que n&o exista na cozinha, devera ser assegurado pelo prestador
de servicos assim como a manutengao. No final do contrato o equipamento € do prestador de
servicos.

5. Consideram-se instalagbes do refeitorio; a cozinha, a copa, a sala de refeicbes, a(s)
despensa(s), os sanitarios do pessoal, os corredores e todos os anexos, sendo o prestador
responsavel pela sua limpeza e manutengéo.

6. O prestador de servicos fica responsavel pela correta utilizagéo de todo o material,
equipamento e instalagdes cedidos, correndo por sua conta as perdas e danos verificados
por dolo ou negligéncia do pessoal a seu cargo. S8o da sua responsabilidade os custos
inerentes a utilizagéo negligente de todo o equipamento posto & sua disposigéo, incluindo os
danos a terceiros.

7. Findo o contrato, as instalagées, o equipamento e outro material, serdo restituidos a Entidade
Adjudicante em bom estado de conservagéo e funcionamento.

8. No inicio da prestagdo de servigos deverd a Entidade Adjudicante entregar ao pfestador de
servigos o inventario do equipamento, com indicag&o do seu estado de conservagao e
funcionamento, que ficara em anexo & ata a subscrever pelas partes. No final da exploragéo,
dever4 a Entidade Adjudicante em articulagdo com o prestador de servigos, proceder a
realizagéo de inventérios que permitam avaliar o estado de conservagéo dos equipamentos
em comparag&o com o seu estado no inicio da prestagéo de servigos.

9. As instalagbes, o equipamento e o material deverdo apresentar-se sempre em boas
condigdes de higiene e conservagéo.

10.0 prestador de servigos é responsavel pelas operagdes de limpeza de todas as instalagdes
de cozinha e refeitério, bem como desinfestagéo, pelos encargos com 0s materiais e os
produtos utilizados em todos os espagos afetos. Deve zelar pela correta utilizagao dos
materiais e produtos de limpeza (biodegradaveis), evitando o seu uso abusivo, excessivo ou

a sua aplicagéo errada, obedecendo ao plano de higienizagéo previamente definido.

s e izt e 11, S80 suportadas pela Entidade Adjudicante as despesas relativas a:

AP [ Centro

a. Fornecimento de agua, eletricidade, gas, aquecimento, bem como a conservagao

destes fornecimentos;
12. As temperaturas dos sistemas de frio (refrigeragdo/manutengéo de congelados) e as dos

10-632 Gatas
155410 930 FL255 431130

equipamentos de manutengéo de temperaturas quentes (banhos-maria/estufas) deverao
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ser diariamente verificadas através de termdmetros especificos e feitos os respetivos
registos diarios pelo prestador de servigos. P
13. Os encargos com os telefones e outros servigos, eventualmente postos a disposigéo do ?ﬁ’?'\)
prestador, serdo por ele suportados.
14. O prestador de servigos deve respeitar as normas em vigor da Entidade Adjudicante relativas
a seguranga e circulagdo de pessoas e viaturas. -
15.Caso ocorram inconformidades com os produtos armazenados nos equipamentos existentes
em unidades que n&o se encontrem em funcionamento, a Entidade Adjudicante n&o se
responsabiliza pelo pagamento de quaisquer prejuizos que eventualmente venham a ocorrer.
16.Em caso de furto das instalagbes nas quais sejam desviados géneros alimenticios, a Entidade

Adjudicante n&o se responsabilizara pelo pagamento dos mesmos.

CLAUSULA 40.2
Implementacéo do sistema de HACCP
1. O prestador de servigos € responsavel pelo cumprimento das obrigagtes impostas pela
legislag@o relativa as normas gerais e especificas de higiene e medidas de controlo
necessarias, de forma a garantir a seguranga de todo o processo de fornecimento das
refeigbes. R
a. Fornecimento de produtos e materiais de limpeza homologados para o ramo alimentar
e adequados ao tipo de limpeza (sabonete liquido, toalhetes descartaveis para as

ma&os, papel higiénico, sacos para revestir os cestos de papéis/lixo);

b. Existéncia de fichas técnicas e de seguranga dos produtos e materiais de limpeza,

c. Implementag&o de um plano de higienizagéo (o qué, como, quando e quem);

d. Existéncia de registos de controlo de operac¢des de higienizagao;

e. Implementacéo de um sistema de rastreabilidade;

f. Estabelecimento de boas praticas de armazenamento das matérias-
primas/ingredientes, produtos preparados, produtos de limpeza e desinfecao e
consumiveis;

g. Existéncia de registos de temperatura e de procedimentos escritos relativos ao
armazenamento dos produtos;

h. Existéncia de procedimentos escritos relativos as varias operagdes realizadas durante

o0 processo de preparagdo e confegéo dos alimentos;
i. Estabelecimento de boas praticas de manuseamento dos residuos e de higienizagao
dos locais de armazenagem.
O prestador de servigos obriga-se a facultar todos os documentos referentes ao sistema de
HACCP implementado.
O prestador de servigos devera ter registos inerentes ao sistema HACCP implementado
que reflitam registos de equipamentos de frio, registo de temperatura de confegéo, registos

de temperaturas de transporte, entre outros.
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CLAUSULA 41.2

Controlo Microbiologico

1. Os meios de estudo e investigacdo para defesa e garantia da qualidade devem incidir,
essencialmente, sobre os seguintes elementos:
a. Controlo microbioldgico das refeicdes servidas,
b. Controlo microbioldgico do equipamento.
¢. Controlo microbiolégico do pessoal (mé&os),
2 Assim terdo de ser realizadas analises microbiologicas nos parametros a seguir discriminados:

REFEICAO
e Pesquisa de salmonelas em 25¢
e Numero de microrganismos a 30°
e Numero de E. Coli
e Numero de estafilococos coagulase +
e Numero de bolores e leveduras
e Numero de Listeria spp.
o Numero de Clostridios prefringens
o Pesquisa de Listeria monocytogenes em 259
e Numero de Enterobactereaceas
o ZARAGATOAA 2 MANIPULADORES
e Pesquisa de coliformes
o Pesquisa de estafilococos caogulase +
e Pesquisa de E.Coli B
o ZARAGATOA SUPERFICIES
e Numero de Enterobactereaceas
e Pesquisa de E. Coli

e Numero de microrganismos a 30°

CLAUSULA 42.2
Verificagdo da execucgao
1. Os relatorios respeitantes as andlises microbiolégicas deveréo ser entregues a entidade
adjudicante no prazo de 1 semana apos a sua realizagao;
2. O prestador de servigos obriga-se a facultar a visita das instalagdes, o exame dos produtos

em fase de armazenagem, preparagéo e confegéo bem como a documentagao referente aos

mesmos (faturas/guias de remessa devidamente arquivadas na unidade e rétulos dos

fax
W Lar Res

produtos confecionados, os quais devem ser guardados por um periodo correspondente a

uma semana), aos representantes da Entidade Adjudicante, sem esquecer 0s Servigos e

155 410
troformaca
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scercinarence organismos com competéncia especifica.
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3. O prestador de servigos obriga-se a fazer o inventario semanal e a preencher e a facultar os

registos de entrada e saida de matéria-prima, que devem estar devidamente arquivados no
refeitorio.

O prestador de servigos obriga-se a recolher diariamente amostras de todas as opgbes de
pratos confecionados, de sopas (com peixe ou carne), de saladas e de sobremesas que
contenham produtos proteicos (leite, natas, etc). Essas amostras devem ser recolhidas para
sacos esterilizados, devendo ser representativas de todos os componentes servidos na
refeicdo. A recolha deve ser feita dos pratos colocados na linha de self e ndo ser retiradas
diretamente das cubas ou dos recipientes onde foram confecionados os alimentos. As
amostras deverao ser identificadas com o nome do prato, hora da colheita e nome/ribrica do
responsavel por esta, apos o que deverao ser colocadas em refrigeragéo, durante um periodo
minimo de 72 horas.

A entidade adjudicante ou qualquer entidade por esta designada podera, a qualquer momento
e sempre que o entender, tomar amostras das refeicdes ou das méos dos operadores e
mandar proceder as andlises, ensaios e.provas em laboratorios acreditados e promover as

diligéncias necessarias, para verificar se mantém os requisitos exigidos.

CLAUSULA 43.2
Decisao apos verificagédo

Ap6s a verificagéo quantitativa e qualitativa das matérias-primas adquiridas, o representante
da Entidade Adjudicante aceita ou rejeita as mesmas. Os géneros que néo satisfacam as
necessarias condigbes sanitarias e qualitativas seréo rejeitados e considerados como néo
fornecidos e n&o poder&o entrar na confecdo de outras refei¢bes, devendo o prestador de
servicos substituir e remover, de imediato e por sua conta, as matérias-primas rejeitadas. Se
a remogéo nao for efetuada, podera o representante da Entidade Adjudicante efetuar a
mesma a expensas do p}estador de servigos.

Em caso de rejeicdo de qualquer matéria-prima e/ou de qualquer género incorporado na
ementa, o prestador deverd proceder & sua substituicio imediata, por produtos idénticos ou
sucedaneos, de acordo com a Lista dos Alimentos Autorizados, sem prejuizo do normal
funcionamento do refeitério.

Se a substituic&o prevista no nimero anterior ndo se verificar, a Entidade Adjudicante tera
direito a uma indemnizacgéo das despesas eventualmente realizadas com o fornecimento de

refeigbes alternativa.

4. Todos os encargos com a substituigdo, devolugdo ou destruicédo das matérias-primas e/ou

dos géneros incorporados nas ementas rejeitadas, seréo suportados exclusivamente pelo
prestador de servicos.
Em casos de indicios de mal-estar eventualmente associados a ingestdo de alimentos no
refeitorio, o representante da Entidade Adjudicante deve:

a. Informar o gestor do refeitério de que ndo deve remover as amostras referidas

recolhidas;

Coftrarciado por.
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b. lIsolar as instalagdes do refeitério até & chegada das autoridades competentes;

. para todos!

c. Contactar, de imediato, a autoridade de salde da area;

d. Estar presente aquando da interveng&o das autoridades competentes.

CLAUSULA 44.7°
Documentacéao, informagdes e acompanhamento
1) Compete ao prestador de servigos apresentar a entidade adjudicante, sempre que esta o
solicite todos os documentos e informagbes relativos a prestagdo de servigos,
designadamente:

a. Guias de entrega dos géneros destinados a confegéo, fatura dos seus prestadores de
servigos e as relativas a fornecimentos de géneros e outros documentos semelhantes,
destinados a apurar as quantidades fornecidas e a rastreabilidade dos alimentos;

b. Relatorios ou documentos semelhantes relativos a auditorias ou inspegbes no ambito da
qualidade, higiene e seguranga alimentar, efetuadas quer pelos seus 6rgéos de controlo
interno, quer por entidades externas;

c. Informacéo relativa ao sistema de qualidade que tenha implementado, incluindo o acesso
aos respetivos manuais e documentos semelhantes;

d. Documentos comprovativos da titularidade das autorizagdes, certificados ou licengas
legalmente exigidos para a prestagéo de servigos contratada, incluindo os respeitantes
a instalages de confegéo de refeigbes;

e. Documentos necessarios ao controle da rastreabilidade dos alimentos;

f. Boletins de sanidade do pessoal afeto & atividade objeto do presente caderno de
encargos,

g. Todos os documentos referentes ao sistema de HACCP implementado.

e

fongan}
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ANEXO A —LISTA DOS ALIMENTOS AUTORIZADOS

1. CARNE DE VACA

Proveniente de rés bovina adulta aprovada para consumo publico, devidamente rotulada, em
conformidade com a legislagdo em vigor — Decreto-Lei 323-F/2000, de 20 de Dezembro
(identificagé&o do animal, pais de origem, de abate e de desmanche) — apresentada em meia
carcaga, quartos ou pegas de talho, refrigerada ou congelada, limpa (sem gorduras e

aponevroses).
1.1 Pecas de talho para bifes — carne de 1a categoria, sem osso

Vazia sem abas

Alcatra (excepto ponta da alcatra)
Pojadouro

Rabadilha

Acém redondo — sem cobertura

® 20 T o

1.2 Pecas de talho para assar/estufar — carne de 12 categoria, sem 0sso

a. Chade fora

b. Pa

¢. Acém comprido
d. Alcatra

1.3 Pegas de talho para guisar — carne de 2% categoria, sem 0sso

Chambé&o da perna
Chambéo da pa
Cha de fora

Acém comprido

Pa

Aba descarregada

-~ 0 o 0 T W

Cachaco

Q@

1.4 Pecas de talho para cozer — carne de 2® categoria, sem 0sso0

Chambé&o da perna E
Chambé&o da pa <
Cha de fora

Acém comprido

Peito

Cachaco

Pa

10-632 Gatas
155 410 930 FL 255 431130
inte il
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1.5 Carne picada: os hamburgueres e alméndegas a servir devem apresentar-se sob a forma -

de produto transformado ultracongelado e com os seguintes ingrediente:

a. Hamburgueres:
1.5.1.1 Percentagem de carne = a 80%:

1.5.1.1.1 A fracgdo de carne deverd conter apenas bovino efou suino, sendo que’ a

percentagem de carne de bovino devera ser a 70%.
1.5.1.1.2 A fracgdo de ndo carne podera conter os seguintes ingredientes:

i. Proteina de soja hidratada;

ii. Condimentos;

fil. Sal;

iv. Salsa hidratada;

v. Flocos de aveia hidratados;
vi. Fibra vegetal;

vii. Cebolas tostadas.

b. Aiméndegas:

1.5.2.1 Percentagem de carne = a 80%:

1.5.21.1 A fracgéo de carne devera conter apenas bovino e/ou suino, sendo que a

percentagem de carne de bovino devera ser de =2 a 70%.
¢. Empadao, bolonhesa, lasanha, canelones e rolo de carne: ‘

A peca de carne utilizada para picar, deverd obedecer aos parémetros de apresentados em

“pecas de talho para estufar/guisar” do 1.2 e 1.3 do presente anexo.

2. CARNE DE PORCO

Ser proveniente de porcos abatidos nos termos da legislagéo em vigor.

9 F.255 432 783
et
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2.3 Assar

o Perna limpa
« Palimpa \@
« Lombo

2.4 Costeletas

2.4.1 Deverdo obedecer as seguintes caracteristicas:
2.4.1.1 Seleccionadas do cachago, lombo e pé, em percentagem equitativa;

2.4.1.2 Corte por processo estandardizado, ou manual correcto, desde que tenham a parte

6ssea com os musculos correspondentes.
3. CARNE DE CARNEIRO E/OU BORREGO
Pernas e pas limpas provenientes de ovinos adultos (nunca caprinos).

4. CARNE DE COELHO

As carcagas dever&o ser fornecidas isentas de traumatismo e incisées, devidamente sangradas
e esfoladas, com cabeca e sem orelhas e os membros desprovidos das extremidades manuais
ou pedais. Deverdo ainda ser provenientes de matadouros oficialmente aprovados, em estado
refrigerado ou congelado. Cada carcaga devera ter uma etiqueta com a identificagéo do produto,
nome da firma fornecedora, nimero do centro de abate, data da preparagdo e aprovagéo

sanitaria.

5. CARNE DE AVES

As carcagas provenientes de aves abatidas em boas condigbes de saude em matadoutos

oficialmente aprovadas, e devidamente identificadas.

5.1 Ave inteira: devera apresentar-se preparada segundo o tipo comercial “pronto a cozinhar”,
revelar sinais evidentes de uma sangria perfeita e boa preparagéo, isenta de penas, penugens
ou canudos e desprovida de cabega, pescogo, visceras e segmentos abaixo da linha da tibio-

metatarsica (patas). A cloaca e a porgéo terminal do intestino n&o deveré&o fazer parte da carcaga.

oo ez (O peso médio das carcagas limpas e refrigeradas deve oscilar entre 5 e 8 kg, no caso de peru,

at@eercimatante.pt

cro-3Kg NO caso de pato e 1kg, no caso do frango. Cada carcaga devera ter uma etiqueta com a

)/ eatrode At
awidentificacdo do produto, nome da firma fornecedora, nimero do centro de abate, data da

preparagdo e aprovagdo sanitaria.

magdn ¢
5 0 Miradouro 12 hb4
10-632 Gatén

sanm rasom 5,2 Coxas: correspondem aos musculos da coxa e respectivo suporte dsseo, seleccionadas
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tibiotarsica. Apresentam-se no estado refrigerado ou congelado, devidamente rotuladas. )

.
5.3 Bifes: obtidos exclusivamente por corte dos musculos peitorais, devendo assumir o aspecto 5

laminado, sem fragmentos de 0sso ou cartilagens segundo o tipo comercial “pronto a cozinhar”.

5.4 Perd a

a. Inteiro;

b. Coxas;

c. Peitos/Bifes
5.5 Pato

a. Inteiro;

b. Coxas;

c. Bifes.

1.6 Frango
d. Inteiro;
e. Coxas;
f. Peitos/Bifes

6. PRODUTOS DE SALSICHARIA
Estes produtos deverdo possuir rétulos com as seguintes indicagdes:

+ Designagéo do produto;

« Ingredientes;

» Tipo;

» Nome do fabricante;

« Localidade e origem do fabricante;
+ Data

6.1 Chourigo de carne: Constituido exclusivamente por carne e gordura de porco, refrigerada,
isenta de fécula, em proporgbes de cartne entre 80% para o tipo "extra” e 70% para o tipo
“corrente”, com margens de tolerancia de 5%; gordura entre 20% para o tipo “extra” e 30% para

o tipo “corrente”, com margem de tolerancia de 5%. A carne e a gordura terdo de estar

devidamente fragmentadas e adicionadas de aditivos legalmente autorizados. Em forma de
ferradura ou em “rosario”, com sinais evidentes de cura perfeita, que nunca devera ser inferior a

Atwidades Grupacionas

.. 72 horas.

6.2 Farinheira: Enchido corado pelo fumo, constituido por gorduras de porco, frescas ou

refrigeradas, picadas em proporg&o néo inferior a 60% e por farinha de trigo de 17 qualidade. As

£l 255 432 788
ot
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colorau, vinho branco, etc.). Em forma de ferradura, de comprimento n&o superior a 35 cm. %

6.3 Alheira: Enchido corado pelo fumo, de Tras os Montes DOP, obtido a partir de carne de
porco ou criagéo fresca, p&o regional transmontano de trigo, azeite, condimentado com sal, alho
e colorau. Os pedagos de carne tém de ser perceptiveis, em forma de ferradura, de cumprimento

de cerca de 30 cm e com um diametro de 2cm. O peso deve oscilar entre os 170 e 200g.
6.4 Presunto: “Presunto limpo”, desossado e sem courato.

7. 0VOS
7.1 Ovo pasteurizado (aplicacéo geral): ovo inteiro, gema e clara

a. Os ovos pasteurizados devem estar armazenados a temperatura indicada pelo fabricante, fora

das caixas de transporte, com o prazo de validade visivel.

a.2 Ovos em natureza: servidos apenas sob forma de cozidos
a. Ovos de galinha de Categoria A — Tamanho L (peso = 63g e < 73g) Podem ser de uma ou
mais marcas distintas, indicando:
e Codigo do Centro de Embalagem;
e Categoria de qualidade;
e Categoria de peso;
e Data de durabilidade minima,
e Modo de conservagao;
e Durabilidade minima.

e Mengéo "Ovos lavado”.

As embalagens grandes (mais de 30 ovos), mesmo que contenham ovos acondicionados em

embalagens pequenas, devem ter um rotulo que néo seja inutilizado no acto de abertura da
embalagem, contendo as indicagdes citadas anteriormente, em letras perfeitamente legiveis e
visiveis. Os ovos devem ser armazenados, dentro das suas caixas de transporte, em local bem
ventilado, nunca perto de produtos que lhes possam transmitir cheiros como, por exemplo, o

bacalhau seco, fruta, etc.

v 8. PESCADO

33 F 255 430 783
maranta.pl

Peixes ricos em f)mega 3: sardinha, carapau, chcharro, salmdo, atum, cavala, sarda,

°
Qrupaticnais

arenque, truta, savel, etc.

« Outros peixes: pescada, peixe-espada, pargo, dourada, garoupa, cherne, maruca, bacalhau,

0-637 Gatds
55 410 930 FL 255431130
trafarms : £

peixe vermelho, solha, polvo, lulas, chocos, etc.

255 432788
nt

Ceofinarcizan por.

501471189

n&l}

%

I
foante.pt

PO sE é
|

Solidariedade - Igualdade - Respeito - Etica - Confia




J0-632 Gatzo
S5 4R TI0 FL 295431120

!

CA0EATHIAY

N l) (7
I

i

CP 01/2021 f i i1 L g L L /L
Prestagao de servigos de confegao e fornecimento de refeigées .o pbara todos!

« Mariscos/Crustaceos: camario, mexilhdo, améijoa, berbigéo, etc.

3 )
8.1 Tipos de apresentacéao: . §

a. Inteiro eviscerado, sem cabeca ou com cabecga, no caso de peixes servidos a unidade. Ex:
dourada, robalo, cavala, sardinha, carapau, etc.

b. Em postas: quando secionado em postas mais ou menos perpendiculares a coluna vertebral,
as postas podem ser abertas ou fechadas, consoante a regido anatémica proveniente;
Em filetes: quando o pecado é submetido & filetagem;

Em lombos.

8.2 Conservagéo:

a. Refrigerado

8.3 Congelado: quando submetido a temperatura de -35°C, de modo a que no interior das
massas mosculares a temperatura seja igual ou inferior a -18°C; a percentagem de vidrato para

os filetes e lombos n&o pode ultrapassar os 20% e a do peixe inteiro ou em postas, 10%.

9.4 Espécie de pescado e fins culinarios:

a. Cozer: pescado (n.o 5), pargo legitimo, mero; corvina, cherne, maruca, abrotea,
bacalhau seco, badejo.

b. Assar / gratinar / estufar: pargo legitimo e mulato, pescada (n.05), corvina, cherne,
mero, maruca, solha, solha, peixe prata, arinca, salm&o, bacalhau seco, cardinal,
palmeta, pampo, cardeal, ikiperca, robalo, dourada.

c. Grelhar: solha, palmeta, peixe-espada, carapau, filetes de pescada, basugo, salmé&o,
sardinha, cavala, dourada, robalo, lulas, chocos e bacalhau seco.

d. Fritar: solha, palmeta, peixe-espada, carapau, pescada (n.o 5), pescadinha, bacalhau

seco, cardinal, lulas, chocos, filetes de pescada, de corvina, de pampo e de raia.

e. Caldeirada: mistura de varias espécies, fragmentadas em pedagos de 50/60 g, com
um minimo de 4 variedades ou de uma s6 espécie no caso de lulas, chocos, bacalhau.

f.  Arroz: bacalhau, polvo, lulas, tamboril ou de peixe (p.ex. pescada/maruca e miolo de
camarao).

g. Salada Russa: atum, peixe (filetes de pescada e miolo de camar&o)

h. Feijdo-frade com atum e ovo

i. Grdo com bacalhau e ovo.

a. No minimo do tipo crescido, descabecado, eviscerado, escalado, de cura completa. i

b. Migas a granel.

Cofimanciado pot
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8.6 Atum

a. Atum em pedagos, em latas individuais ou até 2 quilos, de utilizagio imediata.

8.7 Moluscos

a. Cefalépodes (chocos, lulas, polvo) e bivalves (améijoa, mexilhdo e berbigéo), congelados.

9. CEREAIS E SEUS DERIVADOS
9.1 Arroz

a. Do tipo extra longo, agulha.
b. Do tipo carolino (exclusivamente para a confecgdo de arroz doce)

9.2 Massas alimenticias (simples e/ou tricolor)

. Cotovelos e massa riscada

. Esparguete

. Massa mitda (pevide, estrelinha, letras, cuscus)
. Macarréo

. Blizios

-~ 0 O O T N

Espirais/ Fusilli
. Aletria

. Lasanha

o«

Canelones

9.3 Farinha de trigo

a. De 12 qualidade, em embalagens n&o superiores a um quilo.
10. LEGUMINOSAS

10.1De boa qualidade (que cozam dentro de uma hora)

a. Feijao: preto, branco amanteigado, catarino, frade ou vermelho
b. Gréo

c. Favas: frescas ou congeladas

d. Ervilhas: descascadas, frescas ou congeladas

e. Lentilhas

Coefinancizdo por.
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11. TUBERCULOS

11.1 Batata

a. Com casca ou sem casca. Inclui batata pré-frita congelada. Os tubérculos tipo redondos néo
devem ter diametro inferior a 40mm; os de tipo alongado ndo devem ter diametro inferior a 35
mm.

b. Para confecgdo de puré de batata podera ser utilizado puré instantaneo desde que se
comprove nado existirem condi¢des fisicas que garantam a seguranga alimentar para confecgéo

no local. Deve ser confeccionado com leite quando as orientagbes do fabricante assim o refiram.
11.2Legumes frescos ou congelados

a. Abobora amarela, abobora tenra, alho seco, beringela, beterraba, cebola, cenoura,
curgete, nabo, nabiga, pepino, pimento, pimentéo, rabanete, tomate, ervilha torta, entre
outros;

b. Quando em saladas, para consumo cru, deverdo ser utilizados os processos de
desinfec¢do adequados;

11.3 Hortalicas frescas ou congeladas

a. Acelga, agrido, alface, alho francés, brécolos, couve branca, couve-fior, couve roxa,
couve-de-bruxelas, couve-galega, couve lombarda, couve-portuguesa, penca, espigos,
espinafres, feijao verde, rucula, ikchicoria, cogumelos. Quando em saladas, para

consumo em cru, deverdo ser utilizados os processos de desinfecgo adequados;

b. No caso do agrio, destinado a ser consumido cru, em salada, o fornecedor tera de

garantir que esta iishorticola esteja embalado e higienizado, pronto a consumir

11.4 Cogumelos

a. Inteiros ou laminados, de utilizagéo imediata.

‘SSnZ?G 939 £.255 432783 1 2. FRUTA

al@cercimarantapt

3/ Cratro de
AP Y

Orupaticnas

° ., a. Para consumo em cru, devero ser utilizados os processos de desinfec¢gdo adequados;

13. AZEITONAS

10-632 Gatds
55 410 930 FL 255 431130
wrafor

a. Inteiras ou laminadas, de utilizagdo imediata.
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14. ERVAS AROMATICAS E ESPECIARIAS

a. Sal, lim&o, alho

\®¢J

b. Ervas aromaticas como: manjerona, orégéos, tomilho, horteld, segurelha, aipo, salsa, alecrim,

coentros, estragéo, funcho, salva, louro, manjericdo e cebolinho.

c. Especiarias: canela, noz-moscada, baunilha, cominhos, caril, cravinho, agafrdo, pimentéo-

doce.

15. AZEITE FINO

a. Azeite virgem para confe¢&o e virgem extra para tempero em cru, em embalagem adequada.

16. OLEO REFINADO

Oleo de amendoim, refinado.

17. SAL IODADO

Higienizado grosso, em sacos plastico de 1kg.

18. LEITE DE VACA

Ultrapasteurizado, gordo ou meio gordo, em embalagens de litro.

19. GELADO DE LEITE

Constituido por leite pasteurizado ou ultra pasteurizado, em quantidade né&o inferior a 150ml, por

dose.
20. Natas
Ultrapasteurizadas

21. GELATINA DE ORIGEM VEGETAL

cimarante -
cde b =}

21.2 A gelatina devera ser confecionada nas instalagdes.

)/ Ceiro de Atwidades Ocupacionas
AP { Centro de Apuis

*22. PUDIM

22.1 O pudim devera ser (caseiro) ou de preparagéo instantanea;

55 410 930 FL 255 431130

troformuscan@ie ercitnaranta.pt

sidencial para idasos

2
F. 255 432 788

e pt

501478187 Cofrmarciadio pos.

Lot A

Fee fatBercen

frnarantept

21.1 Devera ser de origem vegetal, com indicag&o da origem no rétulo.

22.2 Em qualquer dos casos devera ser confecionado nas instalagbes.
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23. MOUSSE DE CHOCOLATE OU DE FRUTOS
23.1 A mousse podera ser (caseira) ou de preparagéo instantanea.

23.2 Em qualquer dos casos devera ser confecionada nas instalagoes.

Cefinarciado por.
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ANEXO B - CAPACITACOES

PRODUTO | CAPITAGAOI(BRUTOEM
- - ' GR)
"CARNE DE VACA e
Arroz de Carne de Vaca | 170
Bife/Escalope de vaca com ovo - . 120
Bife/Escalope de vaca sem ovo ' - ' - 150
Bife/Escalope de vaca p/panar 7 ' 110
Bife de vaca em peca(lombo) sem ovo 170
Bife de vaca em peca(lombo) com ovo 140
Carne de vaca pljardineira/estufar/guisar ‘ ‘ 170
Carne de vaca p/arroz a Valenciana R 40
Carne de vaca p/assar o k ‘ 170
‘Carne de vaca p/cozer 160
Carne de vaca p/cozer de 23festufar/guisar ‘ ' 180
Carne de vaca p/enrolar - el S 190
Carne de vaca p/arroz de carnes mista - - 40
" Carne de vaca p/cozido a Portuguesa 50
Carne de vaca p/feijoada/rancho - 40
Carne de vaca p/guisar c/osso S 180
Carne de vaca p/strogonoff R - o 170
" Carne de vaca pltortilha , ' 40
Cozido Simples ‘ o 70
Dobrada B 180
F Gl N T e
Bife/Escalope de porco c/ovo B ' 120
Bife/Escalope de porco s/ovo - o k 150
Bife/Escalope de porco p/fpanar 110
Carne de porco aos cubos I R 160
" Carne de porco p/arroz de carnes mista 40
Carne de porco p/assar - o 170
‘Carne de porco p/cozido & Portuguesa ' - B0
Carne de porco plestufar/guisar . 170
Carne de porco p/feijoadalrancho 40
.4 Carne de porco p/tortilha - . ‘ 40
N e e e —
Chispe p/cozido a Portuguesa ‘ ' . e 80
Costeletas de porco ‘ - 180
Costeletas de porco p/panar - o 160

Cofinarciado por.
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. Entrecosto p/cozido a Portuguesa
Entrecosto p/fritar/grelhar/assar
Entrecosto p/guisar e estufar
Entremeada ' - - 1280
Figado de Porco ' - 160
Orelha base ‘ | 230
“Orelha p/cozido & Portuguesalfeijoada/rancho o ' 80
: : COELHO
Coelho assar k 320
Coelho p/arroz 310
“Coelho plestufar/guisar 310
PERU
Bife/Escalope de Peru | ' 140
Bife/Escalopes de Peru p/panar ‘ 120
Perna de Peru p/assar ' . 280
Perna de peru 'p/estufar/guis'ér o S o 240
Peru inteiro p/assar ' 310
Peru p/arroz - B 260
Peru p/espetadas 180
Roti de peru ' h 180
PATO '
Pato p/arroz ' ‘ - - 280
FRANGO/GALINHA
Almdndegas de aves 140
Bife/Escalope de frango . - S A 140
Bife/Escalope de frango p/panar - I 120
Coxas de frango . 300
Cozido simples ‘ 140
Frango p/arroz I 260 -
Frango p/arroz a Valenciana 7 - 70
Frango p/arroz de carnes mista 70
‘Frango p/canja ' ‘ 40
' Frango p/cozido a Portuguesa : B o 70
Frango p/tortilha ‘ - - 70
Frango p/assar 280
Frango p/cozer . o - 280
Frango plestufar/guisar . 260
" Frango pffritar ' - - 310
’ Hamburguer de Aves " 120
Voolas : : ; . 990
; , SEIRES . .
GROSSO e

Cefinanciado por.
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CP 01/2021
Prestacao de servigos de confegéo e fornecimento de refeigbes

e Abrotea/Pescada/Pampo/Pargo/Garoupa/Corvina/Rainh ;
® Rabeta/Sa!méo/Cherne/Maruca/Mero/Perca/Cardinal/Espadart"

e Cozet/estufar/assar/grelhar/fritar

Sem cabeca - - 240
Com cabega ' ' 320
BT ; ; i .

e Abrétea/Badejo/Besugo/Pescada/Pampo/Garoupa/Corvina
o .. Rainha/Rabeta/Salmé&o/Cherne/Maruca/Red-fish/Garoupa/
o - Imperador/Mero/Perca/Rabeta/Cardina

o Cozer/estufar/assar/grelhar/fritar

Sem cabega 7 . ' a o 220
Com cabega i ) 270
 OUTRAS ESPECIES
‘Arinca ' ' 230
Besugo ' . 7 ' 230
Cacdo slcabeca - o o 250
~ Cachucho ' - 230
Caldeirada ‘ 260
Carapaus p/fritar o - ' 220
‘Carapaus p/grelhar " 250
Cavala 250
Chaputa ‘ ‘ 250
Dourada o : o ' 250
‘Douradinhos - : 3 )
Faneca 220
Filetes 160
Linguado ' ' ' 200
“Lingua ) 200
Palma 200
Palombeta ‘ k ' 200
Peixe Espada c/cabega o " B i 260
'Peixe Espada s/cabega / troncos o 230
'Raia : ' 280
(R Gms o 9 Robalo 250

o ; o , . , , o
SWS‘élmonetes ' o k 250
. | Sarda - - 250

WM f Lar Revida Sardinhas 250
prees | Sargo 550
& <9 e o e e e e v -~ ot e S S -
H1-632 Gatar A
155 410 9??93).‘, 255431110 Savel 250
wolormaran@cercimaroatz.on — - - -
Solha s/cabeca 200

&S]
5 F. 255 432 798
(R

Cefrarciado por.

¢ 501671189

Al POISE
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CP 01/2021
Prestac&o de servigos de confegao e fornecimento de refeigdes

.. para todos!

MARISCO

'Ameijoa/Berbigdo/Camario/Mexilhao

Tamboril lombo 180
Tamboril inteiro 360
Truta 250
ovos
Ovo Cozido 1
Ovo mexido composto 50
" Ovo p/mexidos 50
Ovo a Bras 40
Ovo cozido p/rechear 1
Ovos p/omoleta simples/mista 50
Ovos pltortilha 60
CONSERVAS DE PEIXE '
Atum c/ovo k 100
Atum s/ovo 120
Atum p/empadéo 120
Atum p/sélada russa 120
- BACALHAU
Bacalhau p/Gomes de Sa/Meia Desfeita/com Natas 130
Bacalhau p/ a Bras 130
Bacalhau p/Albardar 120
'~ Bacalhau p/arroz/agorda 120
Bacalhau p/cozer sem ovo 140
Bacalhau p/guisar/estufar 130 |
‘Bacalhau p/pastéis h 80
‘Bacalhau p/pataniscas 80
Caras de Bacalhau 310
Pasta de Bacalhau assar 140
MOLUSCOS -
Choco.com tinta 340
Choco p/albardar 280
‘Choco p/guisar/estufar/grelhar/caldeirada/feijoada 320
Lulas p/albardar/calamares - 290
Lulas p/arroz a Valenciana 80
Lulas p/rechear/guisar/estufar/grelhar/arroz 320
Polvo p/arroz 300
Polvo p/cozer/filetes/albardar 350
Potas p/albardar/calamares 290
"™ Potas p/arroz a Valenciana 80
Potas p/rechear/guisar/estufar/grelhar/arroz 320
ovas . -

220

Coftnargiads por.
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CP 01/2021
Prestacio de servigos de confecéo e fornecimento de refeigoes
| - Com Casca (decorag&ofincorporagéo) | 35
- Miolo Incorporagéo ° 20
' Delicias do Mar o .
f - Incorporacéo/Decoragéo ' ' 20 N\
| FRUTA
| Porgdes 5 160-180

cimarante
dz Oyin
4182 Avearante

30 F. 255432723
secimarantapl

3}/ Cantro de A fes Orupacienais

AP [ Centro e A

SERAY
fix Huta

i Centio dn
WML

Heercimarantept

501674187 Cofprarcizdo por.

Wi PDISE

Solidariedade - Igualdade -Respeito - Btica - Confi




CP 01/2021
Prestacéo de servigos de confegéo e fornecimento de refeigdes

ANEXO B - QUADRO DE PESSOAL DA CERCIMARANTE

Colaboradores a integrar no quadro de pessoal do prestador de servigos:

NOME CATEGORIA | REMUNERAGAO SUB. ALIMENTAGAO
Emilia Rosa Pinto Ferreira Mendes Cozinheira 791,00 € 477€
Olivia de Fatima T. Maceira Ribeiro Cozinheira 677,00 € 477€
Pagla Alexandra Alves Costa Cozinheira 677,00 € 477€
Andreia Daniela Nunes da Costa Ajudante de
Cozinha 665’90 € ] - 4’77 €
Ana Amélia Alves Ferreira Ajudapte de 665,00 € 477€
Cozinha

a) O adjudicatario fica obrigado a cumprir as atualizagdes salariais, nos termos legais, que

venham a vigorar durante o prazo de execugdo do contrato.

Cefimarcizdo por.
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